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l.-HISTORIA

La historia que escribimos para €l libro “El olivo, un arbol para la
historia” aungue heterodoxa, afuerza de ser inmodestos, fue de nuestro agrado
y de muchos que la leyeron. Por este motivo retomamos lo escrito, lo
ampliamos y lo recomponemos; pero en el fondo es o mismo.

Esta historia no va dirigida, es obvio, a los que viven de escribir y
ensefar historia -nada mas lgjano que laretérica propia de éstos-, solo esun
divertimiento, un adorno, gue esperamos que sus lectores no odien como lo
hicieron con la historia que nos ensefiaron en las escuelas, recreada en una
metodol ogia propias de un departamento de historiade unafacultad y llenade
fechas y nombres. No nos queda otro remedio que ser poco 0 hada ortodoxos
en este tema.

La historia del Mediterraneo, que es la historia de Occidente pese a
guien pese, esta intimamente ligada al olivo a lo largo de milenios, y en su
zumo han crecido todas |as culturas (caldea, asiria, babilonica, fenicia, egipcia,
tuareg, bereber, turdetana, cretense, griega, ibera, judia, cristiana, cartaginesa,
romana, visigoda, isldmica, andalusi, catalano-aragonesa, castellana...), y todas
ellas, en mayor o menor medida, han aportado materia de recreacion y
desasosiego al espiritu humano; ni €l reloj de cuco, ni el idolo de nuestra
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viviendas (no decimos hogares) actuales, la TV, surgieron del Mediterraneo
¢Queé otra cosa han aportado los barbaros del norte? Pero hemos de reconocer
gue cuando estos toscos del septentridn europeo, pirateando en los océanosy
en los salones, aprendieron a controlar el dinero y nos imponen su
imperceptible cultura, por llamarle de alguna forma, parece que el mundo
nacio ayer; pero esta es otra historia que no nos interesa por ahora.

OLIVO Y ACEITUNO TODO UNO

Mientras que el arbol ha conservado el nombre latino Olivo, del latin
olivum, el fruto y su zumo llevan en la actualidad nombre de procedencia
arabe, aceituna (al-zaitum) y aceite (al-zait), respectivamente. Romay el
mundo islamico (por su proximidad en el tiempo), dejaron huellas indelebles
en nuestro pais, y no solo en el campo semantico.

L as lenguas que han poblado laribera M editerranea fueron variando su
nombre, €l del olivo, cuya raiz latina procede de la palabra semitica ulu, de
donde paso al elaiwa cretense y al elaia griego.

Por otra parte, el nombre que le dio el pueble hebreo a su zumo, zait,
paso a arabe como al-zaimut, y aunque zait parece tener su origen en Sait,
lugar del delta del Nilo, los egipcios del tiempo de los faraones llamaban al
olivo tat, raiz que se ha conservado en dos pueblos proximos: lostuareg quelo
nombra por tamahinet y el pueblo bereber que o conoce por tazemmourt.

LA MANZANA DE EVA FUE UNA ACEITUNA
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Y mando Jehova Dios a hombre diciendo: de todo arbol del huerto
comeras, mas del rbol de la ciencia del bieny del mal, no comeras'. El libro
de los jueces atribuye la suprema sabiduria al arbol del aceite, es decir, al
olivoob cuyo fruto e la aceituna y no la manzana

Este supuesto error pudo ser consecuencia de unaincorrectatraduccion
0 €l resultado del desprecio del historiador por laaceituna, por sutamafio ¢por
gué otra cosa iba a ser?, transformandola en un fruto mas aparente y vistoso,
pero tristey pobre, lamanzana. No se enfaden |os pueblos celtasy normandos,
demuestren gue esto no es cierto, estamos dispuesto a cambiar de opinion.

MITOLOGIA HEBREA

Cuando Adan tenia cerca de mil afosy presentia que su muerte estaba
cerca, recordo que el Sefior le habia prometido el 6leo de lamisericordiaque
lo redimiria. Mando a su hijo Seth al Paraiso, en donde un querubin que lo
guardaba le entrego tres semillas. Aquellastres semillas germinaron enlaboca
de Adan después de muerto, y de estaformaen el valle de Ebron nacierontres
arboles: el cedro, €l ciprésy €l olivo.

PREHISTORIA 'Y PROTOHISTORIA

'Génesis 2, 17



L os yacimientos pliocénicos de Mongardino, delaera Terciaria, donde
la historia se cuenta por cientos de miles de afios (una locura), nos han
proporcionado los més antiguos resto del olivo. El archipiélago Cicladico (en
el mar Egeo), también nos ha traido noticias de este arbol durante el periodo
paleolitico, 35000 afios antes de Cristo. En la primitiva civilizacion Hel&dice?,
perteneciente a la edad del bronce, tercer milenio antes de Cristo, se ha
identificado polen de olivo. Esto, al menos, es o que dicen los libros.
MESOPOTAMIA FUE SU CUNA

L os botanicos establecen el origen del olivo allapor el palealitico, entre
losrios Tigrisy EUfrates, en Mesopotamia (entrerios), cunade lacivilizacion
caldeo-asiria y babilonica, donde, segun los cronistas, los acebuches (olivos
silvestres) cubrian grandes extensiones de terreno. No faltan quienes defienden
gue su origen es africano, Etiopia, Egipto... No podemos olvidar que hastael
plioceno, Europay Africa se encontraban unidas por orientey occidente, y que
muchas delas cordilleras europeas y otros accidentes geogréficos actuales no
estaban aun formados. Digamos gue nacio en lo que hoy, aun millén de afios
del plioceno, conocemos como Asia Menor y que entonces, con €l argot
actual, corresponderiaaEurasiafrica; en definitiva, €l olivo nacio enlacuenca
més oriental del Mediterraneo.

AFRODISIACO OLIVO

Las mujeres de Babilonia que se prostituian en honor de sus dioses

*Helade nombre de la antigua Grecia.



(jcdmo ha cambiado el mundo!), permanecian sentadas, en esperade clientes,
junto a los templos. En sus prolongados asientos en la espera quemaban
huesos de aceituna machacada. Los comentaristas y doctores decian, que €l
vulgo creiaque el humo que se producia erafavorable para atraerse el amor de
los hombres cuando, quizad, simplemente, aquellas mujeres, ajenas a los
efectos afrodisiacos referidos, solo fueran, en su pobreza, las descubridoras
del poder calorifico de los restos de aceituna (una vez extraido su zumo), que
durante tantos afios se ha empleado en las almazaras con este fin.

EL ALFAR NOS ORIENTA Y NOS CONFUNDE

De los afares de Iran (4000 afios antes de Cristo), nos han llegado
preciosas vasijas de arcilla coloreada destinadas acontener aceite. La pregunta
gue nos hacemos es si contenian aceite de oliva 0 aceite de sésamo, tan
frecuente en Mesopotamia.

Las tablillas de Ebla, en la costa Siria, donde cocian la arcilla, nos
dejaron constanciade laexistenciadel olivo, asi mismo lo lograron las anforas
(las pithoi), encontradas en Creta en el palacio de Cnossos, construido en el
segundo milenio antes de Cristo, y destinadas a contener aceite.

ESCRITO POR EL FUEGO

L os griegos antiguos no cocian las tablillas de barro como |o hicieran
los babilénicos, por tanto, las de aquellos, estaban condenadas a su
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desaparicion; pero sendos incendios en las ciudades de Cnossosy Pylos, enel
siglo X1V antes de Cristo, cocieron las tablillas de arcilla permitiendonos
conocer de esta manera las anotaciones hechas en estas, cuales eran los
alimentos que entraban en palacio; entre los que se encontraba el aceite de
olivay las aceitunas. También, gracias alos tablas cocidas, hemos conocido la
costumbre de sembrar grano en €l olivar, como aun hoy dia se sigue haciendo
en Grecia, y gue en nuestro pais, en la actualidad, ha comenzado a tener sus
defensores, auque por razones muy distintas. Desde nuestro punto devista, la
principal ventaja del cultivo simbidtico es evitar la erosion del terreno. El
tiempo nos dira si existen otros beneficios para la cosecha del olivar.

LOS FENICIOS

La mitica ciudad fenicia de Biblos, entre Beirut y Tripoli, donde en la
actualidad se asienta la ciudad de Yebel, fue en el cuarto milenio antes de
Cristo unimportante centro comercial, con un activo comercio con Egiptoy €
resto del Mediterraneo, donde llevaron el cultivo del olivar. La expansion
fenicia que buscaba en Espafia materias primas como plata, oro, cobre y
hierro, también tuvo unaexpansion de tipo agricola hacia lasfértilestierras del
Guadalquivir y sur de Extremadura. Alla por € siglo XII antes de Cristo
trajeron el cultivo del olivo a Espafia, donde fundaron, entre otras ciudades,
Cdrdoba, nombre procedente de Corteb que significa molino de aceite. La
fabricade anforasdel siglo VI ade C. y un pie de prensa de aceite del siglo IV
ade C, encontrados en Castellones del Real (Jaén) dan prueba de que no hubo
de esperar la llegada de los griegos ni de los romanos para tener olivos en
nuestro tierra.



EL EGIPTO DE LOS FARAONES

Dicenloshistoriadores que durante laDinastialV (2590-2470 adeC.)
Egipto importaba aceite procedente de Palestinay Siria. Amen.

Del conocimiento del olivo por parte del pueblo egipcio, dieron fe los
artistas que contribuyeron en la decoracion de las tumbas funerarias:

En e templo funerario construido por la reina Hatshepsut (Dinastia
XVIII, 1475 ade C.) en Deir el-Bahari, existe un relieve pintado que muestra
el desfile de un cuerpo de gjército, cuyos soldados rinden homengjeasureina
portando, junto asusarmas, ramos de olivo; laformalanceoladade las hojas
y su disposicion decusada en las ramas asi no lo hacen pensar. En un
inventario de plantas de esta misma €poca, €l olivo se encuentra incluido.

En latumba del escriba Nakt (Dinastia XV 111, 1420 ade C.), podemos
ver una pintura sobre estuco, que representaa un sirviente ofreciendo un ramo
de flores de papiro, racimos de uvas perfectamente identificables por ir
acompanadas de sus pampanas y pampanos, y una bandeja con dosrecipientes
en forma de cono truncado, apoyado en la base mayor, cuyo contenido, atenor
del tamafio y de su color negro, pueden ser aceitunas; en el enterramiento de
Pa-iri vemos el mismo recipiente con igual contenido.

En el mausoleo de Sen-nedjen (Dinastia X1X-XX, 1300-1070 ade C.)
podemos ver representadas palmeras y olivos.

CORONASDE OLIVO
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Pero no solo €l arte egipcio nos proporciond material relacionado con el
olivo, ya que sus enterramientos nos aportaron algun dato: en la tumba de
Tutankamon se encontrd una corona tejida con hojas de olivo; coronas que
también aparecieron junto a las momias de las dinastias XVII a la XXV
(1400-715ade C.).

LOS PAPIROS Y OTROS RESTOS

El papiro de Harris nos informa de la ofrenda que Ransés 111 hizo ala
diosa del sol, Apis, a quien ofreci6 toda la produccion de aceite de la ciudad
de Heliopolis (nombre griego de laciudad egipciade Ony delaciudad siriade
Baalbeck).

Losyacimientos de Tel Mike Akon, con més de cien prensas de aceite,
son una muestra indudable de la existencia del aceite de oliva en el primer
milenio antes de Cristo.

RECETA EGIPCIA PARA LA MIGRANA

Tomar lacabezade un siluro, pez del Nilo, cocerlo en aceite y después
frotarlo en la cabeza durante cuatro dias; siempre dio resultado, pues no
duraba el dolor de cabeza mas de tres dias. Lo que seguramente desconocian
los médicos egipcios y sus enfermos jaquecosos es, que la migrafia no dura
més de tres dias®. Los emplastos paratratar |as quemaduras llevaban aceite de

*0tros tipos de dolor de cabeza si, pero 1o que en medicina actual
conocemos por migrafia no dura mas de tres dias.
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oliva, ademés de cebada, grasa de buey, ceray sal.

MITOLOGIA EGIPCIA

Para la cultura egipcia, Isis, la esposa de Osiris a quien ayudo en sus
empresas civilizadoras, diosa que personificod la fuerza fecundadora de la
naturaleza, fue quien transmitié alos hombres el olivo, le ensefio su cultivoy
la utilizacion de su aceite. Después se dedico a buscar incansablemente, los
trece pedazos en los que Tifén corto el cuerpo de Osiris y dejo diseminados
por todo el mundo.

LA LUCHA POR ATENAS

Atenea, la hija de Zeus, disputaba a Poseiddn (uno de los pocos que
pudo escapar al voraz apetito de su padre), la posesion de laciudad de Atenas.

En esta disputa hubieron de intervenir los dioses, prometiendo la
ciudad a aquél que lograra el don mas util para el hombre. El hijo de Cronos
de un golpe de su tridente hizo surgir un brioso caballo capaz de transportar al
hombre por campos y ciudades, y de llevar poderosas cargas; por su parte
Atenea, nacida de la cabeza de su padre a quien igualaba en sabiduria,
clavando su lanza en la tierra hizo brotar un olivo, con cualidades como dar
luz, calor, alimento y curar enfermedades.

L os dioses determinaron gue €l olivo eramas Util, anteponiendo, de esta
forma, €l olivo, simbolo de lapaz, al caballo, animal consagrado al diosdelas
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batallas, simbolo de lafuerzay del poder.

Ateneatermind dando ala ciudad su nombre.

LA PRIMERA PODA

Cécrope, fundador de la ciudad objeto de la rivalidad entre Ateneay
Poseidon, fue quien, segun la mitologia griega, realizo la primera poda en un
olivo siguiendo el consegjo de Atenea, gque le dijo: toma tu podadera, todo lo
gue quites a la madera se lo daras a fruto, pero hazlo con discrecion.
¢Conocerian ya los meristemos?

LEGISLACION GRIEGA

Los griegos regularon y protegieron €l cultivo del olivo, castigando con
el exilio y la confiscacion de todos sus bienes a quien arrancara un olivo del
Areopago (tribunal superior griego), y prohibiendo a los atenienses que
arrancaras ni uno solo de sus propios olivos.

La Comunidad Europea tan preocupada en la salud de sus ciudadanos,
deberia consultar las hemerotecas, para encontrar y conocer lasrazonesquele
hagan recomendar el consumo del aceite de oliva alos barbaros paises que alin
siguen empleando las grasas animales® en sus cocing, pues el aceite esungran

*¢Por qué no se hace una campafia contra las grasas saturadas (las
animales) como se hace contra el tabaco?, lo que equivaldria a hacer una

medicina preventiva, tan ponderaday defendida por laOMS , ademés de
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agente preventivo de laenfermedad arterial y del gasto sanitario que conlleva,

cuya responsabilidad es compartida por el tabaco y el consumo de grasas
saturadas (grasas animales).

Subvencionar las plantaciones de olivos en lugar dela produccion, solo
conseguira el abandono del olivar, dara paso a que aparezcala picarescacomo
en otros cultivos que solo se siembran y no se recogen, y a que nos ganen la
mano los americanos cuando “descubran” el aceite de oliva, o que ocurrira
cuando dispongan de excedentes; se estan preparando.

mucho mas sanay barata.
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OLEA PRIMA OMNIUM ARBORUM EST®

Desde Grecia, a partir del siglo Il ade C., seintensifico el cultivo del
olivo por todalariberamediterranea. Atenea, como yaconocemos, selodioa
los griegos, mientras que Aristeo, hijo de Apolo y considerado dios de la
naturaleza silvestre, ensefid a los hombre su cultivo y a extraerle su zumo.
Como vemos la importancia del olivo es indudable, los mismos dioses se
disputaban su cesion a hombre, la ensefianza de su cultivo y el uso de su
Zumo.

SIMBOLO DE LA PAZ

Uno de los més notables héroes griegos, Teseo, hijo de Etray de Egeo
(que se arrojo al mar al divisar lanave de su hijo, que habia olvidado cambiar
lavelanegrapor lablanca, sefial de que regresabavivo), ofrecio a Apolo una
rama de olivo cuando marché a Creta para acabar con el Minotauro (al que
vencio ayudado por Ariadna), y de esta forma impedir que los atenienses
tuvieran que pagar un tributo a Minos.

Orestes, el matricida, que maté a su madre Clitemnestra paravengar la
muerte de su padre Agamenon (hecho asesinar por aquella), tras el matricidio
emprendio un largo vigje perseguido por las Furias. Al cabo delosafiosacudio
a Apolo con un ramo de olivo. El hijo de Apolo y de Latona lo purificoy lo
libré de las Furias.

°El olivo es el primero de todos los arboles.
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En Grecia eran coronados con ramas de olivo los que habian prestado
grandes servicios a la patria, igualmente, los vencedores de los juegos de
Olimpia eran galardonados con hojas de olivo.

LA TORRIJA

Laprincipal comidagriegaerael acrénito, que consistiaen pan mojado
en vino y mezclado con aceite de oliva, la sintesis de la trilogia de la dieta
Mediterranea. Si lo freian, no era otra cosa que nuestratorrija de vino.

La humilde comida del pueblo romano, también aunaba la base de la
dieta mediterranea, tortas hechas con harina de cereales, mezcladas con
aceite, vino y sal, y acompanadas de aceitunas gue conservaban en aceite.

LA MEDICINA GRIEGA

Hipdcrates (siglo IV a de C.), el padre de la medicina, conocia los
efectos curativos del aceite de oliva. Muchos afios después, en nuestra era,
otro gran meédico, Galeno, ratificaba sus propiedades curativas y alimenticias
gue eran superiores a las del trigo y €l vino (la terna de nuestra dieta).

Hoy dia conocemos, de forma cientificamente documentada, los efectos
beneficiosos del consumo de aceite de oliva en la lucha contra la
arterioesclerosis, asi como, losinconvenientes que tiene parala salud humana
el empleo en la dieta de grasas saturadas, es decir, aquellas de origen animal.
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EL MARCO DE LOS TIRIOS

Los tirios, habitantes de Tiro, ciudad Fenicia dependiente de Sidon
fundada dos mil afios antes de Cristo, fueron los fundadores de Cartago, a
cuyas tierras llevaron € cultivo del olivo. En sus plantaciones colocaban los
olivos a una distancia de 22 metros (como podemos ver en la actual Tunez);
posiblemente la escasa pluviosidad no aconsgjara un marco menor.
Pluviometria que no debid ser siempre tan escasa, yaque las pinturas rupestres
encontradas, muestran cacerias de hipopétamos ( animales que para proteger
su piel del sol han de pasar gran parte del dia sumergidos en los rios), por
hombres subidos en embarcaciones.

CARTAGO

El pueblo cartaginés trgjo ala peninsula I bérica sus técnicas agricolas,
gue eran méas avanzadas que las de los romanos, y entre ellas las del cultivo
del olivo.

EL OLIVO EN ROMA

Segun los historiadores €l olivo llega a Italia en tiempos de Tarquino
Prisco (612-578 antes de Cristo), enraizando pronto este cultivo entre sus
gentes, hasta el punto que la cultura del aceite fue siempre unida a la
romanizacion, como |o demuestran las numerosas ruinas romanas relacionadas
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con la extraccion del aceite alo largo y alo ancho de su vasto Imperio.

L os romanos consideraban pueblos barbaros a aquellos que utilizaban
grasas animales en su dieta. Hoy aquellos pueblo y sus descendientes siguen
tan cerriles como entonces .

El emperador Adriano adopto la rama de olivo como simbolo de
Hispania.

LOS CRONISTAS ROMANQOS

En su Historia Natural Plinio nos dej6 escrito, como lamaderadéd olivo
sblo podia emplearse para ser qguemada en los altares de los dioses y la
expresa prohibicion de usarla para usos profanos. También nos habla de los
efectos curativos del aceite de oliva, ya que nos dice que retenido en laboca
sirve para blanquear los dientes y sanar las encias enfermas.

Por su parte Lucrecio elogiael olivo en suobra*“De rerum natura’ y el
méximo poeta latino, Virgilio, en uno de sus libros de poemas bucdlicos,
“Geodrgicas’, dechado de graciay candor, pondera €l cultivo del olivo; dice
asi:

Cultiva, pues, joh labrador!, €l olivo, que es grato a la paz.

Columela, el poetay filosofo del siglo Il antes de Cristo, escribi6é dos
tratados de agricultura “De re rustica” y “De re arboribus’, en los que hace
referencia a cultivo del olivo, ala extraccion de su aceite, de las variedades
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existentes de olivo y de los trestipos de aceite: €l de verano o oleum aestivum,
el aceite verde oleum viride el mas apreciado y el aceite maduro oleum
maturum.

ITALIA NO PIERDE LAS VIEJAS COSTUMBRES

Cuando Romallega a Hispania ya existia el cultivo del olivo (como ya
sabemos introducido por los fenicios), y yapor aguél entonces, gran parte del
aceite que llegaba a Roma procedia de Hispania. El monte Tesacio descubierto
en 1878, pone de manifiesto estasimportaciones del aceite hispano, pues esta
elevacion del terreno esta formada por anforas de barro (cementerio de
anforas) procedentes de Hispania rellenas de aceite, aceitunasy vino, en donde
pueden leerse los nombres de Corduba, Saguntumy otras ciudades hispanas.

VILLAE

Con este nombre se conocia a elemento basico de la explotacion
agricola hispana durante la época de dominacion romana. Eran un conjunto de
edificios rurales construidos con criterios romanos, que respondian aun doble
objetivo: ser centro de laproduccion agricolay ser residencia obligatoriapara
el trabajador, y eventual parael propietario. Sin duda alguna, las casas-cortijo
de la Andalucia de nuestros tiempos, aln guardan en su composicion algo de
aguellas Villae romanas, especialmente aquellas relacionadas con la
explotacion del olivar.

Un “villicus’, esclavo de confianza, dirigia como capataz |os trabajos
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agropecuarios realizados por esclavos, aunque también existian jornaleros
libres.

ORDO SENATORIAL

El ordo senatorial era el mas ato estamento de la sociedad romana. El
numero de miembros, que afinales de la Republica era superior a millar, fue
fijado por Augusto en 600. Se exigia para pertenecer a é, un patrimonio
minimo de un millon de sextercios, cosa que en Hispania se superaba con
creces, pues aqui se encontraban los mayores latifundistas del Imperio.

La agricultura era entonces la principal fuente de riquezay, € cultivo
del olivo junto al del vino y los cereales los que mayores beneficios
proporcionaban a los que pertenecian al ordo.

RESCRIPTUM DE RE OLEARIA

Durante el periodo romano también se protegio el cultivo del olivo.
Domiciano, en el afio 92 de nuestra era, mando reducir alamitad los vifiedos
en favor del olivar; €l “rescriptum de re olearia’ fue otra orden imperial de
proteccion, en este caso a favor del aceite de oliva.

EL ESTRIGILIO
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Que los excrementos (aguas mayores y menores), tanto humanas como
procedentes de animales, se empleaban con fines terapéuticos, es algo
conocido desde muy antiguo; hoy dia persiste en algunas civilizaciones. No es
tan conocido que en las palestras (gimnasios romanos), se obtenian pinglies
beneficios con el sudor de los deportistas, que pagaban en especie. Aquellos
gue acudian alas palestras eran cubiertos de aceite, quedando sus cuerpos, al
finalizar el gercicio (carrera, lucha), cubiertos por un engrudo formado por
aceite, sudor y polvo. Los propietarios de las palestras usaban un instrumento
llamado estrigilio para retirar |a referida masilla procedente de sus cuerpos,
con el unico fin de almacenarlo y posteriormente venderlo; yaque estamasa
era empleada en forma de emplastos, por su accion emoliente, para ablandar
durezas y tumores.

AMANSADOR DE AGUAS

L os marineros antiguos creian poder amansar lairadelosdioses con el
aceite; motivo por el cual, cuando lamarejadalesimpedia acercarse a puerto,
vertian parte de su carga de aceite en el mar para calmar €l olegje.

LLEGA A LA GALIA

Los focenses, antiguos habitantes de Focia (Grecia), fueron quienes
llevaron ala Galia€l cultivo del olivo; también fueron fundadores delaciudad
de Marsella. En la Francia actual, pese a que el uso del aceite de oliva esta
extendido, se sigue abusando de |as grasas saturadas, tanto para cocinar (nata
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y mantequillas)como en su consumo directo; no en vano las productos lacteos
y procedentes de sus grasas supone una una de las industrias més fuertes de
nuestro pais vecino.

BAETIS OLIVIFERA CRINEN RE LIMITE CORONA?®

Y ahemos comentado que el cultivo del olivar fue introducido en Espania
por los fenicios, prueba de esto es que los primeros griegos que llegaron a
Espaifiaen el siglo VII-VIII antes de Cristo, llamaban a Cadiz Katinoussa (isla
de acebuches). Diodoro cuenta que en lbiza habia olivares injertados en
acebuches, y Timeo piensa que estos injertos eran los primeros intentos de
introducir €l olivo cultivado; aunque en el sur de Espafia se han encontrado
restos relacionados con el olivo, del periodo calconitico (3000 arios antes de
Cristo).

El desembarco del gército romano, en el 218 antes de Cristo, en el
antiguo establecimiento comercial griego de Ampurias, al mando de Cneo
Cornelio Escipion, supuso el comienzo de la romanizacion de nuestro pais.

El gedgrafo Estrabon dice que desde la Bética (region regada por €l rio
Baitis, también llamada Turdetania por el pueblo que la poblaba con una
cultura que se remonta a 6000 afios que incluye leyesyy literatura escrita), se

®Verso de Marcia “Guadalquivir, de cabellera cefiida por corona de
olivo”.
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exportaba trigo, mucho vino y aceite, y éste no solo en cantidad sino también
de calidad insuperable.

Flinio puntualiza que la Bética obtenia las mas ricas cosechas de sus
olivares, que no existia mayor arbol que el olivo y que el suelo cascajoso dela
Bética era muy apto para plantar pingties olivos. Habla también de las
aceitunas de Portugal, que secas llegan a aventgjar en dulzuraalas uvas passas,
rematando lafaena con dos recomendaciones muy agradables parael cuerpo:
para uso interno el vino, para uso externo el aceite.

Marcial sentencia que el aceite de Cordoba eramejor qued deVenafro
y €l deIstria, los mejores aceites romanos.

Durante la época de dominacion romana, en Espaiia fueron numerosos
los molinos de aceite; eran necesarios entre tres'y cuatro de ellos por cada
explotacion de 30 hectareas.

En los olivares de la provincia de Jaén es frecuente encontrar
yacimientos de anforas de un presumible origen romano y enterramientos
Ibéricos, romanosy arabes, que lajactanciay el abusivo desprecio del interés
particular, tantas veces observado en |as autoridades correspondientes, hacen
gue €l agricultor no las declare. Habra que cambiar esta politica en nuestras
ciudadesy campos, si no gueremos seguir perdiendo fuentes tan importantes
desde donde nos habla nuestra historia.

NEGATATIORES OLEARI EX BAETICA
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La importancia del aceite turdetano, €l de la Bética, durante la
dominacion romana, o demuestra la existencia de comerciantes de aceite
bético que recorrian todo el imperio, los llamados negatatiores oleariex
Baetica, hoy dia sustituidos por marchantesitalianos, que unavez suprimidala
intervencion del estado espafiol en el precio del aceite (a cambio de una
miserable y pronta a extinguir subvencion), controlan el precio del aceiteen€
mercado.

OLEUM FLUMEN

Apriano menciona los olivos del rio Tajo. Este poeta y gedgrafo de
Etruria (siglo 1V), en su obra “Ora maritima’ también describe las costa
Mediterraneas y denomina a la zona del rio Ebro como Oleum flumen.

COLONIZACION BARBARA

La base de la economia visigoda era la guerra, cuyos ingresos se
complementaban con la ganaderia, la caza y la pesca. Con €l tiempo este
sistema econémico fue variando.

Los visigodos pueblo barbaro (por el empleo de grasas animales, como
decian los romanos), procedente del centro de Europa, eran comedores de
carne, leche, sangre y bebedores de cerveza; pero en su contacto con €l
pueblo romano, como efecto dela” romanizacion”, se* civilizaron”, llegando a
asimilar €l aceite de olivaen su dieta. Al hacerse sedentarios en nuestro pais,
perpetuaron la agricultura hispanorromanay, con €lla, el cultivo del olivo.
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Dice Colmeiro gque los visigodos detectaban mezclarsey parecersealos
habitantes de Hispania, a quienes [lamaban romanos, por tanto no parece
probable que se hicieran labradores; su colonizacion lagercieron limitandose
a quitarles las tierras a los hispanos y a exigirles continuar trabajandolas a
cambio de un tercio de la produccion, mientras ellos recibian las dos terceras
partes restantes. La escasa poblacion visigoda, 1 por cada 20 hispanos, nos
hace pensar que a final se mezclaron. Recordemos la unidn entre Gala
Placidiay Atallfo, aunque de tragico final; eran los primeros pasos del tipo de
colonizacion que més tarde llevo a cabo Castilla

MITOLOGIA VISIGODA

Cuentan las cronicas que, alamuerte del rey Recesvinto, le ofrecieron
el trono de Espafia a un sencillo labrador. Al campesino, no sabiendo como
rechazar tan alto honor y tan grave responsabilidad, se le ocurrié decirle alos
embajadores que solo aceptaria la corona cuando su arado, hecho de madera
de olivo, floreciera. Quedose sorprendido cuando tras clavar su arado en €l
surco la madera brotd, no teniendo méas remedio que aceptar el trono. Reind
con e nombre de Wamba.” Ocho afios después de su eleccion, mediante
engaiio, abandono €l trono. Le dieron una pécima gue le hizo sentir que su
muerte estaba proxima, pidio los santos sacramentosy latonsuraeclesiastica,
y firmo el documento que nombraba sucesor a Ervigio. Unaley visigoda que
Incapacitaba a los tonsurados areinar, le impidid volver al trono.

’Si parece cierto que este noble caballero, que nunca se habia metido
en politica, se resistio a aceptar la corona.
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COLONIZACION ARABE

Para el pueblo arabe €l olivo también es un arbol bendito y su aceite
simboliza la luz. Creen que el nombre de Ala esta escrito en las hojas del
olivo.

Es sabido que junto alos musulmanes Tarik y Muzaentraron en Espafia
un nutrido grupo de hebreos sucesores de la caudilla Kahina, laque obligaraa
sus hijos a pasarse a pujante poder musulmén.® En la actualidad vuelven a
cruzar el estrecho, mal pertrechados, dicen que huyendo del hambrey de la
miseria a las que su nada evolucionada religion (el mejor freno), y los
representantes de su profeta (que suelen acaparar el poder politico, economico
y religiosos, y alos que poco les interesa que mueren en el intento, mientras
sigan llegando), los tienen relegados. ¢Reivindican la propiedad del olivar
esparniol?

Quiza setrate de unanuevainvasion (aparentemente tan pacificacomo
lo fue la Marcha Verde, y como seguramente también lo fue el mitico
desembarco de Tarik®, lento, progresivo y alo largo de muchos afios), pueslas

®De esta forma aseguro el caudillaje a su descendencia.

°Que no lo imaginamos como &l desembarco en Normandia, en la
Segunda Guerra Mundial
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mezguitas no nacen hoy en nuestro pais por generacion espontanea, ni
tampoco por suscripcion popular.

AJARAFE

Abu Zacaria en su libro sobre agricultura, dedica gran atencion al
cultivo del olivo y elogia muy especialmente el aceite de Ecija; mientras que
Indrisi manifestaba que el mejor aceite era el del Aljarafe. Tal eralafamade
este aceite, que atodo buen olivar se le llamaba “ gjarafe”.

EL MITO DE LA TOLERANCIA INTERESADA

En la Espaia de los reinos de taifas, cristianos y musulmanes, por
Intereses mutuos, convivian tras pactos establecidos entre sus reyes (en los
gjércitos cristianos habiaislamicosy |os gjércitos arabes estaban pobladosde

cristianos). Mientras los musulmanes repoblaron las zonas més fértiles, los

cristianos lo hacian en los secanos, |os primeros convirtiendose en la base de
la agricultura y los segundos de la ganaderia. Unos y otros, tanto si estaban
bajo administracion de noblesy cristianos, o bajo latutelade laadministracion
musulmana, disponian de libertad religiosa e igualdad detrato. Mientrasenlas
zonas de influencia cristiana surgieron los concgjos, en la musulmana
aparecieron las aljamas, ambas destinadas a coordinar la economia de sus
labores. No faltan en los archivos documentos que regulaban las relaciones
entre unos 'y otros, ya se tratara de cristianos, judios 0 mahometanos.

El vigiero deman Minzer llego a escribir gue donde no hay moros no
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hay oro, ademas de describir las fértiles huertas de Zaragoza, Valencia,
Granada, Almeriay Sevilla.

La cocina de la Espaiia musulmana la componian guisados, estofados,
escabeches, pasteles de carne, frituras, y numerosisimos postres ademas de
arropes y jarabes, muy lgjos de la cocina de los pueblos del norte de Africa
basada en carne, leche y détiles; luego algo pondrian en esta cocina los
habitantes de Hispania no procedentes del norte de Africa, como lo hicieronen
el cultivo del olivo. Eso si, los &rabes compartieron con los emigrantes judios
la prohibicion religiosa de comer carney grasa de cerdo, e incluyeron en su
dietael empleo del aceite y las aceitunas.

EL CALIFATO DE CORDOBA

Durante la época califal cordobesa existian grandes latifundios
cultivados por esclavos, cuyo trafico estaba asegurado por los mercaderes
judios asentados en el alto Danubio, Rhin, Mosa y Rddano, desde donde
llegaban a Cdrdoba. Junto con los esclavos existian campesinos libres con
contratos de aparceria que pagaban censos variables.

El aceite y los cereales eran las principales producciones agricolas;
existian molinos de viento e hidraulicos montados sobre balsas que podian
desplazarse alo largo delosrios. Los cultivos intensivos que implantaron en
la agricultura les hizo realizar frecuentes y sofisticadas obras de riego, aun
presentes en la actualidad en algunas zonas de Esparia.
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LEYENDAS ISLAMICAS

Piensan los moros que ellos siguen siendo los propietarios de los
olivares esparioles que tanto meoraron con sus técnicas agricolas y para
levantar acta de esta propiedad, todos los afios han de volver atomar algunas
aceitunas.

Ante las dificultades que hoy tienen para realizar €l vige llaman alos
tordos para que lo hagan en su nombre; estos, tras sobrevolar €l estrecho,
llegan al los olivares andaluces, toman cada uno tres aceitunas, unaen el pico
y dos en las patas, y vuelven a su tierra.™°

MA SARA

Durante la época de dominacion érabe, la Bética estaba plagada de
prensas de rosca (ma'sara), de donde procede el nombre castellano de
almazara. Fabricaban tres tipos de aceite: el [lamado del agua (sait al-ma) de
calidad superior, €l de laamazara (zait al-badd) de calidad mediay el cocido
(al-zait al-matbuj), el menos estimado. Los excedentes de aceite se exportaban
aMagriby aoriente.

Estamos totalmente convencidos que el nimero de mahometanos
gue se quedaron en nuestro pais fue superior a que se marchd. La historiade
Hispaniay del olivar hispano no comenzo en el afio 711, sino muchos siglos
antes; no podemos comenzar la historia donde nos interese.
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EL OLIVAR CRISTIANO

Dej6 escrito san Isidoro de Sevillague la sombrade los olivos cubriael
suelo hispano.

Enla“Cronicageneral de Espaia’ Alfonso X, € rey sabio (1221-1284),
relata que una gran sequiaasol 0 el pais por espacio de 25 afios, lo queobligb a
emigrar a muchas de sus gentes. Cuando pasada la sequia regresaron, no
encontraron arbol alguno salvo en la ribera del Guadalquivir, y estos pocos
arboles capaces de soportar tan larga sequia fueron olivos.

Dicen las cronicas que durante el reinado de los Reyes catdlicos se
plantaron en Castillay Andalucia méas de cuatro millones de olivos, y queen el
siglo XVI se ordend en Navarra que cada vecino plantara diez olivos
anualmente, durante diez afos.

PEDACIO DIOSCORIDES ANAZARBEO, DIECISEIS SIGLOS DE
VIGENCIA.

Este médico militar de origen griego, que vivio entrelosafios 41y 91 de
nuestra era, dejo escrito el primer tratado sistemético de materia médica cuya
influencia llegé hasta el siglo XVIII; dice textualmente en la version
comentada por el espafiol Andrés Laguna (quienquiera aceite que no tenga
cabras) editadaen el afo 1556: Las hojasdel oliuo saluage, aprietan. Mg adas
y aplicadas en forma d"emplastro, sana el fuego de San Anton, las postillas
llamadas epinyctidas de los griegos, los carbunculos, las llagas que van
cundiendo, las corrosiuas, y finalmente los panadizos.

30



Sobre las aceitunas podemos leer: las azeytunas conseruadas en
escabeche, si se aplican magjadas, no degjan leuantarse vexigas en las
guemaduras del fuego, mundifican las llagas suzias. Su salmueracomprimelas
enias, y confirma los dientes que se andas si se enxaguan con ella. Las
azeytunasfrescas, y ante de madurar, algun tanto roxas, son mas confortatiuas
d’estomago, y restrifien el vientre.

Del aceite de las aceitunas comenta: el azeyte delas azeytunasfaluages,
traydo en laboca, es util alas humidasy podridas enzias, establecelos dientes
mouidos, administrado caliente, vale contra los humores que destilan & las
enzias.

GRASA VEGETAL O ANIMAL

Ya en € siglo XVI se planteaba la inconveniencia de las grasas
animales, muy utilizadas en Castilla, pues se pensaba que su consumo
favorecialaaparicion delalepra. Durante este siglo y € siguiente los moriscos
y judaizantes vencieron alos cristianos vigj 0s, pues seimpuso el consumo del
aceite de olivaen lugar de la manteca de cerdo; aungue también es verdad que

“¢l tocino y el jamén lograron més cristianos que la Santa Inquisicion” .

Cuentan que €l jesuita M ontoya se mortificabatomando guisos de aceite
de oliva, en lugar de hechos con manteca de cerdo.

El gazpacho hecho con aceite de olivay vinagre, constituia una parte

UDd refranero.
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importante de ladietaandaluzay extremefia. El pan con aceite en susdistintas
formas, ha sido sustituido por el pan con grasas de procedenciaanimal; hemos
dado un serio paso hacia atras en nuestra dieta.

EN EL NUEVO MUNDO

En el Archivo de Indias existen datos sobre los olivos que Cristobal
Colon llevo en sus vigjes, asi como, la orden dada por los reyes de que nadie
partiera hacia las Indias Occidentales sin llevar plantas de olivo y vifias.

Carlos| ofrecio diez mil maravedis anuales al primero que obtuvieraun
guintal de aceite en el nuevo mundo; tan dificil le era a olivo adaptarse a
clima tropical de centro América, que posteriormente aumento el premio
hasta quince mil maravedis.

Existe una bonita historia del inca Garcilaso (no hemos podido
localizarla), que habla de un olivo que fue robado y que mas tarde aparecio en
Chile, germen del cultivo del olivo en este paisy en Argentina. Aun hoy se
habla del vigjo olivo, olivo Arauco, plantado en tiempos de Carlos 1. Fray
Junipero Serra llevd el olivo hasta California y una colonia de griegos, que
fundaron New Smyrna, extendieron su cultivo hasta Florida. En laactualidad,
tanto en la vertiente chilena como argentina de los andes, existen buenos
olivares, asi como en Floriday, muy especialmente en California.

SU LIMITADA EXTENSION

Dice Arambarri*? que donde el olivo no llega, el Mediterraneo muere,
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en su afan de no compartir el mérito de la cuenca mediterranea con ninguna
otraparte de nuestro planeta. Pero larealidad actual esotra, yaquee olivar se
concentra entre los 30 y los 45grados de latitud, tanto en nuestro hemisferio
como en €l austral, donde existe un climadel tipo M editerraneo con inviernos
benignos y veranos calurosos. El cultivo del olivar ha salido de la cuenca
mediterranea.

A principios del siglo XIX los emigrantes italianos lo llevaron a
Australia, conlo que el cultivo del olivo se extendio por los cinco continentes.

DEL OLIVO, COMO DEL CERDO, HASTA LOS ANDARES

El zumo de la aceituna, es decir, el aceite, se ha empleado para el
alumbrado de casas y calles, engrase de maguinaria y carruges y como
conservante de productos alimenticios perecederos. Es excelente alimento,
como lo es su fruto, empleado alo largo y ancho de la cuenca Mediterranea.
Se ha usado como ungiiento, medicina, en cosméticay para fabricar jabon.
Suaviza €l cuero, e impermeabiliza los hilos. Lubrifica, depuray limpia. Se
empleaba como ofrenda, diezmo y 0leo de uncién. Excelente para freir. Su
lefia se usa como fuente de calor para muy distintos necesidades, su madera
sigue siendo utilizada para construir Gtiles muy variados, y de sus tacones 'y
raices se hacen lujosos muebles. El olivo ha sido empleado como referenciade
bondades: “ el cerdo es un olivo con patas’*® y paramarcar lindes. El aceitees
un buen purgante. Hoy dia el aceite de olivaes el mejor preventivo de laplaga
de nuestra era, la enfermedad arterial.

Diceunrefran: “conlo peor del aceite darasatutrigo afeite”, enausion
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a la virtud del aceite para proteger a las semillas de la voracidad de los
gusanos, Si éstas se embadurnan con aguél.

El olivo se emplea en ornamentacion de jardines (de los mas bellos
arboles), pese al desprecio con que lo describe un inttil vigjero inglés del
pasado siglo -cuyo nombre no merece la penarecordar-, que debid vigar poco
y comer menos durante su vigje por Espafia, ya que define el arte culinario de
nuestro pais como €l de un pueblo que come abase del garbanzosy go, y que
en el sur -se permite este pequefio detalle- frien bien el pescado.

No podemos olvidar, en esta referencia, las utilidades del apechin (agua
residual tras la extraccion del aceite), que se emplea para el crecimiento de
levaduras (turu lopsis utilis), utilizadas en la industria de piensos para
animales, ni de su utilizacion en agricultura como fertilizante; tampoco
olvidamos el empleo del orujo como fuente de calor, ni de la posibilidad de
fabricar plasticos con las particulas de |os huesos de la aceituna.

A BUEN ENTENDEDOR POCAS PALABRAS BASTAN

Nadie como D. Gabriel Alonso Herreralo hicieraen 1513" hadefinido
a olivo, dice asi:

Son tantas las excelencias deste arbol, que soy cierto, que para los
deciros bien, y declarar, antes me faltaran palabras, que materia. ¢Que
provision, o despensa ay buenasin aceite?, tanto que en el salmo es puesta por
una de las tres principales, que son pan, vino y aceite. Otras provisiones ay
para abundancia, el aceite es de necesidad. ¢Cuantas medicinas se hacen de
ello? y para quantas, u quan diversas maneras de enfermedades ¢Qual
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unguento casi no lleva? ;Quantas maneras de guisado se hacen con ello? ¢Qual
triaca es mas provechosa contralas ponzofias, assi comidas, como contralas
esteriores? De mas de esto alumbralasiglesias, alumbralastinieblas, tornade
lanoche dia. Pues si las aceitunas son buenas, y quanto adornan los comvites,
diranlo los buenos bevedores: pues con todas estas excelenciastiene este arbol
otra mayor, que es mucha facilidad al nacer, y es arbol de mucha vida, que
casi perpetuo, lleva presto, y aunque le dgjen sin labrar muchos afios no
perece, y entre tanto fructifica algo, y en tornando sobre el luego €l retorna
sobresi, y de vigjo se hace nuevo, y de enfermo sano, de seco verde, de esteril
fructifero.

VIRTUDES DEL ACEITE

En 1717 Fray Miguel Agustin, Prior del Temple de la Fidelisima Villa
de Perpiiian, del ordeny religion de San Juan de Jerusalén, edit6 el “Libro de
los secretos de la agricultura, casa de campo y pastoril” que asi habla del
aceite de oliva:

Tiene el aceyte esta virtud, que toimando assi por dentro, como por fuera,
ablanda y relaxa el cuerpo, y quitala malicia del veneno, y lo hace presto a
bomitar; y assi mismo, si alguna ponzofia os huviere tocado alas manos, y se
os hicierellaga en ellas, no hay cosa mejor que ungirlo de aceyte caliente. El
aceyte esparcido encimadel vino, 0 en otro cualquieralicor; guardaque no se
corrompa. De las heces del aceyte se hace un vetun para ponerlo enlasorillas,
y suelo de los troxes del trigo, para guardarlo de los ratones. Para conservar
todos los instrumentos, y alifios de hierro del rubin, y para poner el apetito &
los bueyes, paradar lustre alas arcasy bufetes, y para preservar los animales
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delasarna; y finamente, sin hacer llamear lalefia en el fuego sin hacer humo,
es muy importante el aceyte, y paratodo lo sobredicho.

DIOSCORIDES RENOVADO

El que fuera profesor de botanica en laescuela Superior de Agricultura
de Barcelonay después en lafacultad de FarmaciadelamismaUniversidad, €
leridano D. Pio Font Quer, en su libro “Plantas medicinales. El Dioscorides
renovado”*® (1961) nos dice sobre las virtudes del olivo: Las hojas se
consideran ligeramente febrifugas; y en estos Ultimos afios apropiadas paralo
gue se acostumbra llamar usualmente rebajar la sangre, esto es, disminuir la
tension.. Las aceitunas son aperitivas y tonicas estomacales, sobre todo
cuando estan impregnadas de las esencias de labiadas que se utilizan para
aderezarlas. En su uso destaca: paraminorar latensién sanguineay provocar la
orina, y describe lareceta. ..Lafarmacia aprovechael aceite paradisolver enél
principios activos de la mas diversa condicion... un linimento muy apropiado
para sanar quemaduras, se hace con aceitey agua de cal... tomado en ayunas,
en cantidad de una o dos cucharadas soperas, el aceite obra como laxante
suave... A menudo, tomado asi, facilita la expulsion de los gusanos
intestinales,... Como contraveveneno, no siendo fosforo el toxico...

OCURRIO EN JAEN

En 1987 el profesor Ricker, del Martin Luter Krakenhausen de la
Universidad de Berlin, fue invitado alos* Segundos Progresos en Neurologia’ .
El catedratico aleman de CirugiaVascular habl6 sobrelacirugiadelostroncos
supradrticos; después fue entrevistado en laradio por e Dr. Suarez Pafeda.
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Las excelencias que contd Ricker sobre el aceite de oliva, solo fueron
superadas por la respuesta de los habitantes de Jaén a la defensa que hizo de
su aceite; pues llenaron, en sefial de agradecimiento, la entrada del hotel
Condestable (lugar donde se al0j0 €l profesor aleman), derecipientes|lenosde
excelente aceite de oliva de latierra.

EL DILUVIO NO PUDO CON EL OLIVO

Y sucedi6 que al cabo de cuarenta dias abrio Noé e Arca que habia
construido; envi6 a cuervo que no volvio. Envid de si a una paloma, paraver
si las aguas se habian retirado de latierray no hall6 la paloma donde asentar
sus patas. Noé espero otros siete diasy volvié aenviar alapaloma; lapaloma
regresO a € a la hora de la tarde trayendo una rama de olivo en su pico; y
entendié Noé que las aguas se habian retirado de lafaz de latierra®.

Vemos, pues, que el olivo superatanto |os excesos como laescasez de
agua, si bien es verdad que ambos abusos tienen sus inconvenientes sobre la
planta, sobre la cosechade aceitunay sobre el rendimiento de aceite.

EL OLIVO EN LA BIBLIA

En el Librode Job (XV, 33), Elifaz comparaa hombre maloy al impio
con €l olivo cuyas flores caen a suelo antes de que den sazonados frutos.

En el salmo 123 (3), se compara a los hijos sentados alrededor de la
mesa del padre, con los retofios del olivo que se agrupan arededor del tronco
principal.
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Por su parte €l Eclesiastés (24, 14), ssimboliza la sabiduria en un
hermosos olivo colocado en medio de unagran llanura, y Simon, hijo del gran
sacerdote Olias, representaal olivo cargado con hermosos y sazonados frutos.

En e Exodo (XXVIII, 20), Jehova manda a los hijos de Israel que
traigan aceite de olivas machacadas para alimentar continuamente lalampara

Sagrada.

En & mismo libro (XXX, 23), se nos informa de la composicion del
aceite de las unciones: procurate aromas finos, seis kilos de mirra pura, la
mitad, osea, tres de ciamona aromatico y otros tres de cada aromética, seis
kilos de casia, seguin el peso del santuario y cuatro kilosy medio de aceite de
oliva.

EL OLIVO EN EL CORAN

Dioseslaluz delos cielosy delatierra

Su luz es a semejanza de una hornacina en la que hayaunacandilga. La
candilgja esta en el recipiente de vidrio que parece un astro rutilante. Se

enciende gracias aun arbol bendito, el olivo, no es oriental ni occidental, cuyo
aceite asi reluce aunque no togue el fuego. Luz sobre luz.

LA ILIADA, LA ODISEA, El OLIVO
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El olivo también es citado en las epopeyas griegas. Ulises describe el
olivo que habia en el puerto de Itacay los olivos que encontro, tras sufrir un
naufragio, en el huerto de la casade Alcinoo, rey de losfeacios, quien ofrecio
a héroe griego todo tipo de ayuday proteccion. Homero llega a humanizar la
figuradel olivo, a comparar la caida de Euforbo, abatido por Menelao rey de
Esparta, con la caida de un olivo provocada por un huracan, dice asi: cual
frondoso olivo que plantado por el labrador en un lugar solitario donde abunda
el agua, crece hermoso, es mecido por €l viento de toda clase y se cubre de
blancas flores; y viniendo de repente el huracan lo arranca de latierray lo
tiende en el suelo; asi el atrida Menelao dio la muerte a Euforbo.

Euridea, lanodriza de Ulises, unge con aceitetodo el cuerpo del rey de
Itaca. Laestacacon lacual €l héroe griego cego el unico ojo de Polifemo, era
deolivo; éstale permiti6, junto con latreta de decirle al ciclope que sunombre
era “Nadie” (los otros ciclopes que acudieron en ayuda de Polifemo, al
preguntarle que quien le habia hecho dafio, este les contesto: Nadie), escapar
de la muerte a manos (mejor dicho de las fauces, costumbre familiar) del
ciclop,e hijo de Poseidon y nieto de Cronos el devorador.®

DE RE COQUINARIA

A Apicus le debemos el mas antiguo libro de cocina gue se conserva;
data del siglo | de nuestra era, y en é se incluyen numerosas recetas
elaboradas con aceite de Hispania: “tortas de rosas’ y “pollo leocoromus al
aceite”, entre otras.
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¢ENCONTRO MARCO POLO LA TIERRA PROMETIDA O
DESCRIBIO EL PRIMER YACIMIENTO DE PETROLEO?

Las Sagradas Escrituras al referirse ala Tierra Prometida dicen: tierra
donde manan arroyos de aceite y de miel. Marco Polo en su libro devigjes, a
hablar de la Armenia Menor comenta: en la zona limitrofe a la Georgia, hay
una fuente de la cual mana aceite.

Lo que refiere a continuacion, nos hace pensar que no se trataba de
aceite de olivasino de otro aceite, también de origen vegetal, el petroleo, “no
eravalido como alimento y sblo se utilizaba para alumbrar”.

LOS EPIGRAMAS

De los Epigramas de Marcial hemos recogido:

Estas aceitunas que vienen sustraidas de las amazaras del Piceno, ellas
mismas dan comienzo y fin a los banquetes.
LA DIVINA COMEDIA

Cuando Beatriz, la amada del poeta, se presenta ante Dante, éste le
dedica los siguientes versos.

Si bien el velo que su rostro ampara,
cefiido por la fronda de Minerva,™
no permitira distinguir su cara.
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PETRARCA

En el soneto CLX V1 de su“ Cancionero”, Petrarca hace alusion al olivo

en relacion a su caracter de arbol de la sabiduria:

S me hubiese quedado en la caverna

donde Apolo en profeta convirtiose

hoy tendria Florencia su poeta,

como Aurunca, Veronay también Mantua;

mas dado que mi tierra no verdea

con aguas de esa roca, hacia otro mundo

conviene que me vaya, y gue en mi campo

metala corva hoz y sieguen abrojos.

Estad secalaoliva, y a otra parte

las aguas del Parnaso se dirigen,
con las cuales antafio florecia.

La desventura o culpa asi me privan
de buenos frutos, si el eterno Jove
no quiere sobre mi llover su gracia.

LUCHAS EN LOS REINOS DE TAIFAS

Juan de Mena relata asi una incursion castellana en tierras de moros:
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Entrar por lavega, talando olivos, tomando castillos, ganando lugares.

EL CUENTO DE LA LECHERA, VERSUS ACEITUNA

Lopez de Rueda en “ El paso de las aceitunas’ plantea el cuento de la
lechera (de las aceitunas que no estaban plantadas):

iOh que graciosa question; nuncatal se havisto! las aceitunas no estan
plantadas’

Es la respuesta de Aloxa , la vecina, a la discusion que mantiene un
matrimonio de agricultores, sobre la cosecha que tendran y el valor de la
misma.

EL CANCIONERO ANONIMO

En ocasiones la rima obliga a emplear € calzador. Veamos como
gemplo lacancion de “ Las tres morillas de Jaen” que iban a coger olivas, en
uno de sus versos dice:

Tres moricas tan lozanas,
iban a coger manzanas

y hallandolas tomadas
en Jaén.

Otras veces sirve de localizacion, como en “ Saltos daba la morenica’
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So € olivar
gue las ramas hace temblar.

0 en & “Romance de unafatal ocasion”:
Abrazodla por sentarla
a pie delaverde oliva;
dieron vuelta sobre vueltas,
derribarla no podia.

0 es objeto de reclamo:

anda diciendo la gente

gue tienes un olivar,

y €l olivar que tu tienes
€S que te quieres casar.

otras veces de insinuacion:;
Ay, Tararaloca
mueve la cintura
para los muchachos
de las aceitunas.

y en otras ocasiones descriptivos:

iAy fortuna,
cogeme esta aceitunal



aceituna lisonjera,
verdey tierra por fuera
y por de dentro madera;
fruta duray importuna
iAy fortuna,

cogeme esa aceitunal

DON JUAN POETA
Dice a dofa Inés:

Esa armonia que €l viento
recoge entre esos millares
de floridos olivares.

LOSOLIVOS DE D. ANTONIO
iVigjos olivos sedientos
bajo el claro sol del dia,
olivares polvorientos
del campo de Andalucial

mas adelante continta D. Antonio M achado:

iOlivaresy olivares
de loma en loma prendidos



cual bordados alamares!
para terminar pidiendo:

iVenga Dios alos hogares
y alas aimas de estatierra
de olivaresy olivares!

En su poema “El olivo del camino” dice:

Olivo solitario

lgjos del olivar, junto a la fuente

olivo hospitalario

gue das tu sombra a un hombre solitario.

MIGUEL HERNANDEZ
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El poeta de Orihuela también lo recuerda cuando dice:

Como una paz de aceite derramado
enciende el rio de un lado y otro lado.

Entre estiércol puroy vivo
de vacas, trae alavida

un alma color de olivo
viglayay encanecida.



Sonreis con la tristeza del olivo
esperar, no cansarse de esperar la alegria.

Levanta, olivo cano,
dijeron al del viento

y €l olivo alz6 una mano
poderosa de cimiento.

FEDERICO NO LO OLVIDA
Federico Garcia Lorcaen la“Baladillade los tres rios” comienza:
El rio Guadalquivir
va entre naranjos y olivos
los dos rios de Granada
bajan de lanieve a trigo.

después, en el mismo poema:

Lleva azahar, lleva olivos,
Andalucia, atus mares.

En el “Poema de la siguiriya gitana’ podemos leer:

El campo

46



47

de olivos

se abrey secierra
COMo un abanico.
Sobre € olivar

hay un cielo hundido
y unalluvia oscura
de luceros frios.

En otros poemas €l poeta granadino vuelve a hacer alusion al olivo:

Sobre el monte pelado
un calvario.

agua clara

y olivos centenarios.

Olivos sofiolientos
bajan del llano calientes.

Por €l olivar venian
bronce y suefio, |os gitanos.

Y enlacopadeunolivo
lloran dos mujeres.



Angeles de largas trenzas
y corazones de aceite.

L as aceitunas aguardan
la noche de capricornio.
PRODIGO HASTA MORIR
Comienza el poema “Este olivo” de José Maria Peman:
Este olivo, que en este triste dia
en que esta el cielo grisy blanco el suelo
calienta, en €l hogar, mi casa fria.

después humaniza al olivo con un hermoso piropo

Asi quiero yo ser: como este olivo
prodigo hasta morir....

y termina su poema exclamando:
iOh, olivo de mis campos castellanos!
lo que hoy me han dado tus destellos rojos...

iUn poco de luz paralos ojos
y un poco de calor paralas manos!
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ESPANA, COSTA NEGRA DE ACEITUNAS

En sus tres libros de odas, “Odas elementales’, “Nuevas odas
elementales’ y “Tercer libro de odas’, Pablo Neruda (el poeta de nuestra
juventud), cantaalas cosas sencillas del mundo; entre ellas no podiafaltar una
oda dedicada al olivo. Merece la pena recoger en su totalidad esta oda que
canta a arbol mediterraneo por excelencia:

Cerca de rumoroso
cered, delasolas
del viento en las avenas,
el olivo

de volumen plateado,
severo en su lingje,
en su torcido
corazon terrestre:

las gréciles

olivas

pulidas

por los dedos

gue hicieron

la paloma

y €l caracol

marino:

verdes,
innumerables,
purisimos,
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pezones

de la naturaleza,

y ali

en los secos

olivares,

donde

tan solo

cielo azul con cigarras,
y tierradura

existen,

ali

el prodigio,

la cdpsula

perfecta

delaoliva

llenando

con sus constelaciones €l follgje:
mas tarde

las vasijas,

el milagro,

el aceite.

Yo amo

las patrias del aceite,
los olivares

de Chacabuco, en chile,
en la manana

las plumas de platino
forestales
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contra las arrugadas
cordilleras,

en Anacapri, arriba,

sobre laluz tirrena,

la desesperacion de los olivos,

y en el mapa de Europa,
Espana,

costa negra de aceitunas
espolvoreadas por los azahares
como una rafaga marina.
Aceite,

reconditay suprema
condicion delaolla,

pedestal de perdices,

llave celeste de la mayonesa,
suave y sabroso

sobre las lechugas

y sobrenatural en €l infierno
de los arzobispales pejerreyes.

Aceite,
en nuestra voz, en

nuestro coro,

con

intima

suavidad poderosa

cantas:

eresidioma

castellano:



hay silabas de aceite,

hay palabras

indtiles y olorosas

como tu fragante materia.

No sblo canta el vino,

también canta el aceite,

vive en nosotros con su luz madura

y entre los bienes de latierra
aparto,

aceite,

tu inagotable paz,

tu esencia verde,

tu colmado tesoro gque desciende
desde los manantiales del olivo.

MISCELANEAS DEL OLIVO

El escudo de Utrera

Los utreranos tiene en el escudo de su ciudad un olivo, unavid, y una
leyenda que dice: “Da vino Baco, da aceite Palas’
M unicipios esparioles

Olivella (Barcelona), Olivenza (Badajoz), Olivares (Sevilla), Olivares
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del Jucar (Cuenca), Olivares de Duero (Valladolid), Olite (Navarra), Olius
(Lleida), Oliva (Valencia) y Olivan (Huesca).

Existe €l rio Olivenza afluente del Guadiana, los Llanos de Olivenza,
comarcade Badgjoz y el Cerro de Olivares, enlos Andes, en lafronteraentre
Argentinay Chile.

Monasterio de la Oliva

Fundado por el rey navarro Garcia Ramirez (1134), fue de los primeros
monasterios de la onde del cister. Existe una congregacion Olivetana, de la
orden de San Benito, fundada por Bernardo Tolomei en 1313, en el monasterio
del monte Olivete Magiore, en Siena (Ttalia).

Apellidos

Olivares, Oliveros, Olivan, Oliveira, Oliver, Olivér, Olivi, Oliveras,
Olivier, Olius, Olivenza, Oliveri, Olea, Oleo, Oleza, Olivar, Olivella, Olivera,
Olivencia, Olivian, Olivan, Olivito, Olivo, Olivos, Oliva, Olivo, Aceituno y
Aceiton.

LECHUZAS

Con este nombre se conoce alas personas a las cuales les gusta mucho
el aceite. Su origen esta en una popular creencia: que las lechuzas, que viven
y vuelan entre los olivos, acuden a las iglesia para beber el aceite de las
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lamparas. También la fe popular cree que con su grito las lechuzas no hacen
sino llamar al aceite, haciendo que las aceitunas tengan mayor produccion.

Enlavillade Véez Rubio se cuentalahistoriaocurridaenlaiglesiade
San Josg, iglesiasituadajunto al palacio de los Marqueses. Al anochecer, una
vez acabado el culto y cerradas sus puertas, se escuchaban ruidos en su
interior parecidos a lamentos, la supersticion popular hacia cabalas sobre €l
origen de aquellos; el parroco penso que podian proceder de algin alma en
pena, ladel marqués u otro familiar, por lo que organizo unanovena de misas
en sufragio de la supuesta alma sin obtener resultado alguno.

Un buen dia, € sacristan junto a dos valerosos habitantes de la villa,
determinaron conocer €l origen de aquelloslamentos. Pertrechados con mantas
y armas de fuego, decidieron pasar lanoche enla iglesia. No tardaron mucho
tiempo en descubrir €l origen de los supuestos lamentos. Por el roseton de la
fachada principal, através de un cristal roto, pasabaal interior delaiglesauna
lechuza, con la tnica razén de beber el aceite de lalamparita que se dgjaba
por la presencia del Santisimo.
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[1.-EL OLIVO
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TAXONOMIA?® DEL OLIVO

Entre los distintos grupos de plantas que establece lamodernabotanica,
encontramos la division magnoliophyta, plantas con fruto, con mas de
250.000 especies, que nos proporcionan madera, alimento, resinas,
medicamentos, fibrasy esencias.

Este grupo de plantas agrupa a dos clases: la clase liliatae o
monocotiledoneas, con cuatro subclases (alismatidae, arecidae, liliidae y
commelimidae), y la clase magnoliatae o dicotileddneas, con seis subclases
(magnoliidae, hamanelididae, carpyophyllidae, dileenidag, rosidaey asteridae).

A la subclase asteridae pertenece nuestro arbol, y dentro de esta
subclase a lafamilia oleaceas. En el seno de esta familia podemos destacar:
syringavulgaris (lilas), ligustrum vulgare, fraximus (fresas), jasminun (jazmin)
y olea europaea, nuestro arbol, el olivo.

En la Historia Natural de Brehm, en su tomo 8 de Juan Monserrat y
Archis’t, dice sobre la olea europaea: “hojas oblongas lanceoladas, muy
enteras, mucronadas, lampifias en la cara superior y blanquizcas en el envés.
Este érbol crece espontdneamente en oriente y se cultivaen todo el mediodia
de Europa y demas puntos de la region Mediterranea. Comprende dos
variedades: la V. oleaster DC (acebuche) y laV. sativa DC (olivo aceituno).
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EL OLIVO ACEITUNO, VARIEDADES

Existen muchas variedades de olivos cultivados que pertenecen a la
subespecie sativa. En nuestro entorno las principal es variedades que podemos
encontrar (muchas producto del azar) son: arbequina, alfafara, alorefia,
argudella, betenuda, blanqueta, cornicabra, castellana, carrasquefia, corbella,
changlot real, empeltre, farga, gordal, hojiblanca, lechin de Sevilla, lechin de
Granada, limoncillo, manzanilla sevillana, manzanilla cacerefia, morisca,
morrut, negral, palomar alesana, picual, picudo, razapalla, redondella,
sevillenca, verdial de Huevar, verdial de Badgjoz, verdial de Velez-Malaga,
villadlonga y zarzaleho; distribuidas a lo largo de nuestra geografia,
especialmente en Andalucia, Aragon, Extremadura, Castilla La Mancha,
Murcia, Valenciay Catalunya?.

V eamos algunas caracteristicas:

* Arbequina con alta productividad, buen rendimiento y buena calidad
en su aceite, aungue un poco inestable.

*Betenuda, también conocida como batanuda, becaruda o boqueruda,
de produccién irregular.

*Cornicabra, cornezuelo, corniche y osnal, destaca por su elevado

rendimiento y por la calidad de su aceite.
*Carrasguefia, corrolona o bordal, de buena produccion.
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*Empeltre, injerto, mallorquina o aragonesa, con buen rendimiento y
calidad en su aceite.

*Farga que tiene un ato rendimiento y calidad, resistente al frio
invernal, aunque dificil de extraer su aceite.

*Gordal sevillana, sevillano, oliva de mesa de bgjo contenido en aceite.

*Hojiblanca o lucentino, de escaso rendimiento aungue con un aceite
excelente.

*Lechin de Sevilla, lechin, ecijano o zorzalefio, destaca por un
rendimiento medio, por su calidad y por su alta resistencia al repilo.

*Lechin de Granada, caera, lechin, menuda, minuera o cuquillo, con
buena productividad, buen rendimiento y un aceite de calidad.

*Manzanilla de Sevilla, manzanilla o carrasquefia, su fruto se emplea
para mesa, €l rendimiento de aceite es bajo.

*Manzanilla cacerefia, avellanillao cacerefia, con un bgo rendimiento
aungue de calidad, muy apreciada en mesa.

*Morisca, verdia o basta, se emplea en mesa, tiene un gran
rendimiento.

*Morrut, requés, o mornuda, de baja produccion, con temprana
floracion y bajo rendimiento de aceite.
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*Negral que tiene un buen rendimiento.

*Picual, también conocida como martefia, nevadillo y loperefia, tiene
una gran productividad, buen rendimiento y facil cultivo.

*Picudo o carrasquefio de Cordoba con un buen rendimiento.
*Razapalla, rapasayas o0 carrasgquefia, para uso de mesa.

*Verdial de Huevar, verdia real, verdia o aentgana con buen
rendimiento y calidad en su aceite.

*Verdial de Badgoz, verdia, mollar o macho, de elevada
productividad, pero con bagjo rendimiento, aunque de calidad.

EL ARBOL

El olivo es un arbol de hoja perenne, de tamafio medio entrelos 4y los
18 metros segun la variedad, longevo (aungue la produccion desciende a lo
largo de los afios si no se renueva), de copa lobuladay ancha, trono irregular
con corteza entre verde grisaceo y gris, aungue las condiciones de cultivo y
ambientales influyen en su forma. Tiene gran capacidad de renovacion y de
enraizamiento, con dos fases algo diferenciadas. una juvenil improductiva o
escasamente productiva, y otra adulta productiva; esta fase también se
diferencia en la capacidad reproductora gque solo existe en e arbol adulto.
También existen diferencias en sus hojas y ramas, mas cortas y gruesas las
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jovenes, con entrenudos mas proximos.

LA HOJA

El olivo, como ya hemos dicho, es un arbol de hoja perenne yaque éstas
sobreviven entre dos y tres afos. La hoja tiene forma lanceolada con notable
nervadura central y escasa secundaria; casi se implanta en la rama ya que su
peciolo®® es muy corto. Adoptan en la rama una disposicion decusada, es
decir, en forma de cruz. Lampifia en € haz que tiene un color verde brillante
por una gruesa cuticula, y de color plateado en el enveés, por la presenciade
pelos, protectores de los estomas?, que evitan la pérdida de agua.

LA RAIZ

Salvo enlos casos en los que la planta procede de semilla, lasraices de
un olivo procedente de una estaca enraizada, esta formada por muchas raices
principales de color blanco, cuyo tamafio y ramificaciones variaen funcion de
las condiciones medioambientales, siendo en las mas jovenes donde serediza
la actividad (absorcion de aguay de nutrientes).

El color delaraiz varia cuando la parte externa de ésta (como ocurreen
el tallo), se convierte en corcho®, disminuyendo su actividad. Las raices
disponen de pelos absorbentes en las zonas jovenes, generalmente cortas.

LAS FLORES CONTENTAN, PERO NO ALIMENTAN#
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La flor del olivo se implanta en las axilas de las hojas que se
desarrollaron el afio anterior, tiene forma de panoja o espiga (paniculada),
aungue a veces puede tener ramificaciones en el ge central.

El nimero de flores es muy variable, pudiendo estar aislada o
agrupadas. Las flores, gque son pequefias, se unen con un pediculo muy corto,
sus pétalos estan dispuestos regularmente con simetria radiada, son de color
blanco amarillento o blanco, en nimero de cuatro, rodeando al céliz que esde
color blanco verdoso. Los estambres?” constan de un filamento corto y de un
saquito®® que produce y conserva el polen (en torno alos cinco dias).

En el centro delaflor se encuentra el pistilo®, formado por un ovario,
un estilo® y un estigma®* bilobulado; dentro del ovario existen dos cavidades
con dos ovulos cada una, fecundandose sélo uno de ellos.

FORTUNA Y ACEITUNA, A VECES MUCHA, Y A VECES
NINGUNA?

La aceituna, € fruto del olivo, varia de forma y tamafio segun la
variedad, asi como su proporcion entre pulpay hueso. Es de color verde hasta
la maduracion, el color verde va tornando de rojizo a negro violaceo, para
terminar en color negro.

Como una drupa que €s, tiene un mesocarpio carnosos, un endocarpio
lefioso con una sola semilla y una piel o exocarpio, gruesa, con funcion
protectora, que en algin momento dispone de estomas (poros para
intercambiar gases), gque mas tarde se transforman en lenticelos (puntos que
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podemos ver en la superficie del fruto).

EL ACEITE CALLANDO; LA MANTECA CHIRRIANDO®*

El zumo de la oliva es €l aceite, que esta formado principal mente por
triglicéridos (OO0 43%, POO 18%, OOL 6,8%, POL 5,9% y EOO 5%), una
pequefia cantidad de acidos grasos libres (oleico, pamitico, linoleico,
linolenico, estearico, palmitoleico, miristico, araquidonico, lignoceérico,
behenio, acido hepta decanoico y hepta decenoico), glicerol, fosfatidos
(fosfatidilcolina, fosfatidiletanolamina, fosfatidillinotisol y fosfatidilsering),
pigmentos, hidratos de carbono, proteinas, compuestos arométicos, esterolesy
resinas.

De sus elementos unos son saponificables (triglicéridos, acidos grasos
libres...), es decir son capaces de convertir en jabon un cuerpo graso por la
combinacion de los acidos gue contiene con un acali o con otros oxidos
metalicos, y otros son insaponificables (hidratos de carbono, alcoholes
grasos...), que no tienen esta capacidad.

El aceite de oliva se diferencia de otros aceites vegetales, por el alto
porcentaje en su contenido de acidos grasos monoinsaturados (acido oleico),
por la baja proporcion de acidos grasos saturados y por la alta concentracion
de compuestos menores. Estas diferencias convierten al aceite de olivaen un
elemento de unas cualidades excepcionales para el ser humano, no solo por su

valor energético y de proteccion de nuestras arterias, sino, también, por
permitir aprovechar mejor las propiedades de la vitamina E, con su poder
antiesterilizante, de mantenimiento del equilibrio sexual, nervioso y muscular.
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El aceite de oliva tiene un poder de proteccion frente a la radioctividad y
preventiva frente a ciertos tumores. Su capacidad de asimilacion es mejor que
lade los aceites de sojay girasol.

FISIOLOGIA
POSTULADOS BASICOS

Solo a partir de los principios de la fisica 'y de la quimica podemos
entender el funcionamiento de una planta.

* Todo organismo Vvivo esta constituido por células, que es la unidad
fundamental de lavida (pues no existe vida en unidades menoresaunacéula),
y estas células surgen solo a partir de la division de células preexistentes.

*Existen células eucariotas que contiene oOrganos limitados por
membranas (cloroplastos, nucleo, mitocondrias, vacuolas) y células
procariotas que carecen de esos 6rganos. Nuestro arbol esta formado por
células eucariotas.

*Las células tiene y producen proteinas y acidos nucléicos (ADN,
RNA), consistentes en cadenas de aminoacidos en los primeros y de
nucledtidos™en los &cidos nucléicos. Estas cadenas se copian cuando las
células se repiten transmitiendo informacion de una célula a otra.

*L0s organismos Vivos son estructuras autorregeneradoras, las plantas
comienzan de una sola célula y mediante el desarrollo y diferenciacion se
transforman en un organismo multicelular. En contra de los animales, las
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plantas tienen desarrollo y crecimiento durante todalavida, gracias adisponer
de unas regiones celulares perpetuamente en division, los meristemos.

*Los organismos crecen y se desarrollan en ambientes en interaccion
con éstos y con otros organismos; cualquiera sabe gque la luz, la humedad, €l
viento etc. influyen en el desarrollo de las plantas.

*En los organismos vivos laestructuray lafuncion estan estrechamente
relacionados.

EL AGUA NI PINCHA HUESO NI DESCALABRA®

Dicen Salisbury y Ross® que “la fisiologia vegetal es, en grado
sorprendente, el estudio del agua’. Una planta juvenil en crecimiento es un
auténtico sistema hidraulico, lo que se pone de manifiesto cuando se marchita,
yaque laformaquetiene una planta se mantiene gracias ala presion del agua
en su protoplasma,®’ actuando contra sus paredes celulares,

RANA QUE CANTA, SENAL DE AGUA; LA DE SU CHARCA?®*®

El agua puede considerarse como €l liquido de lavida, basta con saber
gue entreel 65y el 95 por ciento del peso de lamayor parte de los seresvivos
lo compone este elemento.

Nada esta mas |gjos de larealidad que laimagen que asimple vista nos
ofrece el agua, como un liquido aparentemente inerte que se dgjallevar por los
lugares mas comodos, ya que las propiedades fisicas y quimicas de ésta son
extraordinarias: gran poder disolvente, gran fuerza de cohesion entre sus
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moléculas, gran calor especifico y un elevado valor latente de evaporizacion,
entre otras. Propiedades que le confieren la gran importancia biologica que
tiene.

Muchas de estas propiedades pueden ser atribuidas a la forma de
conectar |os dos atomos de hidrégeno con el &omo de oxigeno, lo que origina
una carga positiva en un lado de la moléculay una carga negativaigual en el
otro lado, para una carga molecular neutra. El resultado de esto esque el lado
positivo de una molécula de agua es atraida por €l lado negativo de otra,
formando un enlace relativamente débil entre las moléculas polares. A este
enlace se le llama puente de hidrégeno o enlace de hidrégeno.

iAngela Marial®

Llamamos calor especifico, a la cantidad de energia necesaria para
elevar en un grado centigrado la temperatura de una sustancia. Para aumentar
en un grado un gramo de agua se requiere casi una caloria.

El calor especifico del agua varia muy poco en todo €l intervalo de
temperaturas en que es liquiday es mayor que el de cualquier otra sustanciaa
excepcion del amoniaco liquido. De esta forma e agua puede absorber
grandes cantidades de energia sin un gran aumento de latemperatura. Gracias
aesta propiedad del agua, |as plantas tienen una relativamente alta estabilidad
en su temperatura, aun cuando ganen o pierdan energia calorifica.

iAve Maria Purisimal°
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El calor latente de evaporizacion no es otra cosaque € grado de energia
necesaria para convertir una sustancia en vapor. En el caso del agua se
necesitan 856 calorias para transformar un gramo de agua a 20 grados, en un
gramo de vapor de agua. Como consecuencia de esto, las hojas de las plantas
se enfrian cuando pierden agua por transpiracion.

iValgame el cielo!*

Laviscosidad eslaresistenciade un liquido afluir. En el aguaestamuy
reducida porgque cada puente de hidrégeno es compartido con otras dos
mol éculas, |o que debilita a dichos puentes pudiendo romperse facilmente; por
este motivo el agua fluye sin esfuerzo por €l interior de las plantas.

iSanto Cielo!*

A causa de su naturaleza polar, el agua se ve atraida por otras
mol éculas, es decir, las humedece. La atraccion de moléculas semejantes entre
si es lo que conocemos como cohesion, y es lo que confiere al agua la
capacidad pararesistir al estiramiento sin romperse. Enla delgada columnade
aguaque circulapor €l interior de unaplanta, el grado de cohesion estan alto,
gue podemos decir que las partes superiores de los arboles mas altos tiran de
la columna de agua para elevarla.

Esta cohesion explica la tension superficial del agua, la cual evitara el
paso de burbujas de aire por los poros de las membranas celulares por no
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poder deformarse, mientras que el agua si podra hacerlo.

iBendito sea Dios!*®

El agua es el mayor disolvente de la naturaleza, es decir, que disuelve™
mas sustancias que cualquier otro liquido, debido a su capacidad para
neutralizar la atraccion entre cargas eléctricas.

S e agua contiene electrolitos disueltos, se convierte en un buen
conductor eléctrico, virtud que no tiene el aguapura. Laosmosis, principio de
la bomba de agua de una planta, dependera de la presencia de sustancias
disueltas en ella.

iJests, Mariay José!®

LIlamamos disociacion al proceso por el cual algunas moléculas de agua
se separan en iones hidrogeno (H+) e hidroxilo (OH-).

La concentracion de iones (H+) se expresa mediante la escala pH, que
no es sino el valor absoluto de la concentracion de iones hidrogeno.

Su neutralidad se expresa por un pH=7 (concentracion de H igual ala
concentracion de OH).

La disminucion del pH por debajo de 7 indica elevacion de la acidez,
mientras que el aumento del pH por encima de 7 indicara un aumento de la
alcalinidad.
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AGUA CORRIENTE NO MATA A LA GENTE?*

Los seres vivos nos enfrentamos con un problema ¢coémo evitar la
pérdida de agua? Para ello hemos sabido desarrollar unas cubiertas
protectoras; algunas plantas han transformado sus hojas en espinas, otras son
capaces de acumular aguaen su interior o tienen laposibilidad de paralizar su
vida en un estado latente (como las semillas), hasta que tengan unas
condiciones ambientales favorables.

AGUA COMO BUEY; Y EL VINO COMO REY?¥

Los seres vivos utilizamos €l agua en dos tipos de trabgos
fundamentalmente: en la fotosintesis, donde los enzimas® utilizan el agua
como fuente de &tomos de hidrogeno y en las reacciones de hidrélisis, donde
las enzimas utilizan la capacidad del agua paratransformar unos compuestos
organicos en otros mas sencillos y asimilables.

LO QUE SE APRENDE CON BRAGAS, NO SE OLVIDA CON
CANAS®

Imaginemos una balsa dividida en dos partes iguales por medio de un
filtro que degja pasar €l agua, pero que impide el paso a los elementos que
podamos disolver en ella. LIenemos de agua ambos lados de |a balsa hasta el
mismo nivel, y después vertamos en uno de los lados un saco de sd;
sorprendentemente veremos que a cabo de un tiempo un lado de la balsa
tendra mas agua que €l otro. Larazon no es otra que el aguade lazona donde
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no vertimos sal ha pasado al lado donde si echamoslasal. A este fendmeno le
llamamos osmosis, y ala presion necesaria para evitar el paso de este aguale
llamamos presion osmotica. Esto es o que hace que el agua se muevadentro
de todo ser vivo.

Pues bien, el olivo como ser vivo que es, esta formado por células cuya
membrana es semipermeable, y a través de la cual ha de mantenerse un
continuo equilibrio con el liquido que las bafia. Si |a concentracion de salesen
el liguido exterior es mayor que €l que tiene la célula en su interior, ésta
perderd agua, se deshidrataray morir&;> si por el contrario, la concentracion
de sales es mayor en la célula que en €l exterior, la célula se hinchara de agua
volviendose torpe®* como un animal excesivamente gordo, pudiendo llegar a
explotar y morir.

A BOCADO LERDO, ESPALADA DE VINO*

Deciamos que una de las virtudes del agua es su funcién disolvente
(¢qué ocurre cuando echamos un terron de azlcar en el agua?), y en la
naturaleza existen |o que [lamamos sales organicas, muchas de las cuales son
disueltas por el agua.

Es dificil encontrar €l agua en estado puro, pues siempre en su interior
encontraremos unas particulas llamadas iones™ (si vertimos sa -cloruro
sodico- en un vaso de agua, esta transforma a la sal en iones de cloro y de
sodio, €l primero con carga negativa y el sodio con carga positiva),
responsables de la actividad biol 6gica del agua. Muchos de estosiones gercen
su actividad por si mismos, mientras que otros han de asociarse con moléculas
organicas y formar elementos mas compleos.
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L os principalesiones de carga positiva (cationes) son €l sodio, potasio,
magnesio, amonio, hierro, zinc, cobre y manganeso; el cloro, carbonato-
bicarbonato, fosfato, sulfato, nitrato, ioduro y silicato son los aniones de carga
negativa.

Estos iones, los cationes y los aniones, haran que el agua sea
conductible, es decir, permitira que el agua pueda conducir, mejor o peor, la
electricidad y el calor.

NO HAY TAL CALDO COMO EL JUGO DEL GUIJARRO*

Dos moléculas de agua pueden ionizarse™, gracias a las fuerzas de
atraccion por puentes de hidrégeno que establecen entre ellas: un ion de
hidrégeno de una molécula se disocia de su &omo de oxigeno y pasa a unirse
con el atomo de oxigeno de la otra molécula; como ya hemos comentado las
mol éculas de agua se separan en iones (H+) e hidroxilo (OH-)

H H H
/ / /
0 TN T © QS — > O + H-O
\ \ \ \
H H H H
2H20  <--mmmmmmmmm e > HO + H30

En e agua pura a 25 grados centigrados, el producto de la
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concentracion de H por la concentracion de OH esigual a 1x10 elevado a-14,
lo que llamamos producto i6nico del agua; quiere esto decir que la
concentracion de (H+) esigual a 10 elevado a-7 y la concentracion de (OH-)
esigual al0elevado a-7. Estaeslabase paramedir laacidez o alcalinidad de
una solucion acuosa, es decir su concentracion en H y OH, osea, su pH.

L os seres vivos no soportan variaciones mayores de unas décimas de
unidad, de las concentraciones de H y OH, por cuyo motivo han desarrollado
un sistema para mantenerlo constante (mediante mecanismos homeostéticos™),
el sistema tampon o buffer, el cual tiende aimpedir lavariacion del pH. Las
proteinas tienen gran capacidad tamponadora de pH, pero existen otros
tampones como el carbénico-bicarbonato.

AL HABLAR COMO AL GUISAR, SU POQUITO DE SAL™

Los vegetales tiene una nutricion autétrofa™, toman para su nutricion
sustancias sencillas através de las raices, que pueden incorporar asus cdulas.

Las Unicas sustancias liquidas y solidas que toman los vegetales
autétrofos son el aguay las sales minerales.

El agua es absorbidapor las raices atraves del fendmeno de osmosis, lo
mismo que las sales minerales disueltas en el agua del suelo, y ambas (aguay
sales), forman la savia bruta.

La mayor parte de las sales son ingeridas en forma de iones (cationes)
K+, Cat+, Mg++ y Fet+, y los elementos nitrogeno, fosforo y azufre, que
toman en forma de aniones nitrato (NO3-), sulfato (SO4-) y fosfato (PO4=).
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También son necesarios agunos oligoelementos™: cobre, boro, zinc,
magnesio, manganeso...

AGUA SOBRE AGUA, NI CURA NI LAVA®

Todo vegetal incorpora dos sustancias gaseosas. € oxigeno y el
anhidrido carbonico. La via de absorcion o entrada del anhidrido carbonico
son los estomas de las hojas (y durante un periodo también se encuentranen €
fruto del olivo), sinolvidar el que desprende del propio proceso respiratorio, y
gue puede, en parte, volver a emplear como materia prima para realizar la
fotosintesis. El oxigeno |o toman através de los estomas, con el aguadel suelo
atravésdelasraices, sin olvidar el oxigeno que obtiene de lafotosintesis que
en gran parte es eliminado por la planta.

BEBER CON MESURA ALARGA LA VIDA®

Los éarboles, vegetales superiores, han desarrollado un sistema
circulatorio que solo a través de las raices pueden incorporar agua, sales y
otros elementos, que han de ser transportados hasta las hojas, lugar donde
seran elaboradas algunas sustancias que han de ser llevadas a otras zonas del
arbol, con €l fin de cubrir las necesidades energéticas de sus célulasy para
fabricar materiales con los cuales el arbol construira el tronco, las ramas, las
hojas, las raices, las floresy €l fruto.

Asi podemos decir que el arbol tiene una circulacion ascendente desde
las raices a las hojas, encargada de llevar la savia bruta a través de |os vasos
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lefiosos o xilema, y otra circulacion que desde las hojas se extiende a la
totalidad del a@rbol parallevarle la savia elaborada, los tubos liberianos.

A PASO DE BUEY®?

Y ahemosreferido que la sabia bruta (agua mas sales minerales), circula
en sentido ascendente, y esto lo consigue con la colaboracion de tres fuerzas:
unalallamada presion radical, que se desarrolla a consecuencia del empuje
osmoético que provoca el aguaal ser absorbidapor lasraices, y que apareceen
presencia de humedad abundante en el suelo; pero esta fuerzano essuficiente,
la planta necesita de otro impulso que llamamos aspirante, el cual se gjerce
desde la parte aérea del arbol (desde las hojas), como consecuencia de la
pérdida de agua por la transpiracion. Existe un tercer mecanismo que
contribuye a la elevacion de la savia bruta contrala gravedad, eslafuerzade
cohesion quetiene las moléculas de la savia (por su gran riquezaen agua), que
Impide que se rompa la columna de savia.

Solo de esta forma podemos entender que el agua que toman las raices
sea capaz de elevarse hasta la copa del arbol, algunos como la secuoya a
cientos de metros del suelo.

A RAPOSO DURMIENTE, NO LE AMANECE LA GALLINA EN EL
VIENTRE®

Los productos elaborados por el arbol a partir de la savia bruta, se
mueven en todas direcciones a través de los tubos liberianos. Se desconocen
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muchos detalles de esta circulacion, pero se acepta que su movimiento es
debido aunadiferenciaentre las presiones hidraulicas existentes entre el lugar
donde se produce la savia elaboraday los destinos de lamisma. En€l libro“El
olivo, un &rbol para la historia’®, los autores, en el capitulo V “Cémo se
alimenta un arbol”, explican el sistema de bombeo del agua del arbol y como
tanto los estomas, como laraiz y el propio suelo, regulan esta circulacion.

NO APROVECHA LO COMIDO, SINO LO DIGERIDO®

Llamamos metabolismo a conjunto de reacciones quimicas que
efectlan constantemente las células de los seres vivos, con €l fin de sintetizar
sustancias complejas a partir de otras mas simples o de guardar aquellas para
obtener estas. Podemos decir, que en este conjunto de reacciones existen unas
constructoras, conocidas como anabolismo, que acumula energia (que en €l
caso de los arboles procede de la energia luminosa del sol):

Sustancia A + SustanciaB ---------- > Sustancia AB

y que existe otra accion destructora o catabolismo, gue liberala energia que
utiliza el arbol, pararealizar €l trabajo de sus funciones vitales:

Sustancia AB---------- > Sustancia A + SustanciaB + energia

El catabolismo representa el mecanismo intimo de la funcion
respiratoria, que por accion del oxigeno transforma unas sustancias liberando
energia, guedando como producto final del catabolismo & anhidrido carbonico
y el agua. Esta energialiberada es transformadaen ATP para ser utilizada por

75



la planta para realizar sus funciones vitales.

FOTOSINTESIS

La fotosintesis es un proceso caracteristico de las plantas (también
disponen de é otros organismos como las bacterias fotosintéticas, algunos
protozoos y las algas), mediante el cual captan la radiacion solar (laluz del
sol), y latransforman en compuestos de alto poder reductor (NADPH) y otros
gue contienen enlaces ricos en energia (ATP); es decir, es un proceso
metabdlico por el cual las plantas sintetizan sustancias organicas a partir de
otras inorganicas, utilizando laluz del sol.

Varios factores modulan la actividad fotosintética:

*Laintensidad luminosa.

*Laconcentracion de CO2, aumenta al crecer laconcentracion de CO2.

*La temperatura, a mayor temperatura mayor actividad.

*El fotoperiodo, es decir las horas de exposicion de la plantaalaluz.

*La humedad ambiental. Cuando la humedad escasea, |os estomas se
cierran paraevitar la perdida de agua por transpiracion, con ello se dificultael

paso de CO2 y la actividad fotosintética disminuye.

*La concentracion de O2, pues cuando ésta aumenta baja la actividad
fotosintética.
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l11.- PLANTACION DE UN OLIVAR
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BIEN SABE LO QUE DICE QUIEN PAN PIDE

Puesto que nuestra intencion es hacer un olivar rentable y no de
capricho, ante una nueva plantacion de olivos hemos de fijarnos unos
objetivos, que desde el punto de vista mercantilista seran:

*Recuperar o antes posible lainversion hecha; por tanto habremos de
acelerar €l inicio de la produccion.

*Obtener el maximo beneficio de la plantacion.

Y para gque un olivar sea rentable deben de cumplirse las siguientes
condiciones:

*Ofrecer un producto que tenga buena aceptacion en el mercado.
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*Laeleccion del arbol ha de ser la mas adecuada para el medio (suelo,
clima, agua..)

*Aprovechar al maximo e medio natural en el cual hacemos la
plantacion.

*Que nos permita su mecanizacion, tanto para realizar las labores
como para larecogida del fruto.

* y no destruir el medio natural.

LA TIERRA DO ME CRIARE, DEMELA DIOS POR MADRE®

Antes de realizar una plantacion de olivos, partimos del siguiente
principio: tenemos el terreno que tenemos y no otro (con todas las mejoras
posibles que podamosrealizarle), y que el olivo se adapta perfectamente alas
técnicas de no laboreo, de laboreo, de laboreo reducido e incluso a otras
técnicas (simbidticas). Es conveniente que conozcamos €l suelo del cual
disponemos, para cuyo fin realizaremos varias perforaciones’’ de unos 150cm,
con €l fin delocalizar posibles capas que puedan dificultar € crecimiento dela
raiz y conocer de esta forma la profundidad méxima de raices vivas, si €l
terreno del cual disponemos es, 0 no, homogéneo, y asi poder realizar los
trabajos de adecuacion del terreno.

Los factores del suelo que pueden repercutir en el desarrollo del olivo
son:
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*Latextura
*La profundidad util
*as condiciones de aireacion
*a erosionabilidad
Latierra negra buen pan lleva®

El olivar prefiere suelos de texturas moderadamente finas, que
proporcionan aireacion, permeabilidad adecuaday con una alta capacidad de
retencion de agua. Suelos arcillosos ofrecen mala aireacion, y los arenosos
pueden ser adecuados para el olivar.

Latierra de Jauja, donde se come, se bebey no se trabaja®

LIamamos suelo atil a aquél por el cual pueden extenderse las raices;
por tanto aguellos suelos cuya profundidad esta limitada por un sustrato
geoldgico duro (roca), impediran gque se extiendan las raices. Otras capas
(arcillas compactas poco porosas 0 capas cementadas de carbonato calcico)
gue pueden provocar encharcamiento (agua colgada), también podran llegar a
lesionar las raices e impedir su desarrollo.

Los suelos con ato grado de erosion tampoco son apropiados para el
olivar, pues la escorrentia’ arrastrard el material més rico para el abol y
degjaraal descubierto lasraices. Existen métodos para corregir y luchar contra
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la erosion del suelo (construccion de paratas, cubierta vegetal...).

Si € suelo es duro habremos de removerlo por debajo de lacapa arable
o roturar |o bastante profundo para que asegure laroturade la capadura™, y
posterior desfonde , es decir, voltear e invertir la posicion de las capas del
suelo, con lo cual, ademés de favorecer el desarrollo de laraiz, y megjorar la
aireacion y permeabilidad del suelo, también enriqueceremos los niveles mas
profundos de nutrientes y de materia organica.

Cuando €l problema es e mal drenge (el olivo tolera mal €
encharcamiento, aunque existen variedades como el verdial de Huevar que se
adaptan bien a terrenos himedos), es necesario drenar el terreno mediante
surcos de desaglie en €l centro de las calles. En otras ocasiones habremos de
realizar un canal de suficiente profundidad, que rodee la zona afectaday que
impida la entrada de agua desde otros terrenos exteriores; otras veces sera
suficiente realizar una pasada con el subsolador topo’?, que a su paso va
dgjando un cauce o galeria que sirva de drenaje natural. En ocasiones los
problemas de mal drengje se resuelven realizando la plantacion sobre
caballones de tierra de una altura adecuada.

EL ARBOLITO, DESDE CHIQUITITO

La planta a elegir la podremos adquirirla en un vivero de garantia o la
podremos reproducir nosotros (zapatero a tus zapatos). Las mas
recomendables son |as procedentes de estaguillas semilefiosas enrai zadas por
nebulizacion, que dispongan de un buen sistema de raices, de un metro de
altura, y cuyaedad oscile entre los 12 y los 18 meses, pues un plantén de mas
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edad se endurece en la bolsa por falta de tierra, y sufre retraso en su
maduracion. El tipo de arbol que elijamos ha de ser el mas adecuado al
terreno, al clima, a la disposicion de agua y aquél que mejor soporte las
endemias” de lazonasi existieran.

CADA COSA EN SU TIEMPO, Y LOSNABOS, EN ADVIENTO™
Las plantaciones se realizaran en el periodo de reposo vegetativo, es

decir, desde noviembre hasta marzo. En funcion del frio de la zona lo

haremos antes o después, dentro de este periodo de tiempo.

PLANTA MUCHAS VECES TRASPUESTA, NI CRECE NI MEDRA™

Ladisposicion, no arbitraria, delos arboles en una plantacion persigue
los siguientes fines:

* Aprovechamiento homogéneo del suelo por los arboles
*Conseguir la maxima radiacion solar
*Facilitar las labores y larecogida del fruto.
AL FORMAR UN OLIVAR, POR LINEASHAS DE PLANTAR; DOCE

PASOS MEDIRASY MASNO LO ESTRECHARAS™

Las disposiciones mas usuales, incluso en terrenos con pendientes
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(donde puede estar indicada una plantacion irregular), es €l cuadro llamado
también marco real, en rectangulo y en triangulo equilatero o tresbolillo.
CANAS, CANAS VANAS;, MUCHO CRECER Y POCO GRANAS"’

En la eleccion del nimero de plantas que pondremos por hectarea,
tendremos en cuenta:

*El clima (agua, temperaturay luz).

*El suelo (su capacidad para almacenar agua y su disponibilidad de
nutrientes).

*Las técnicas (de riego, sistema de cultivo y proteccion fitosanitaria).

Quien bebe poco bebe mas™

En el cultivo de secano la densidad de arboles variara en funcion de la
pluviometria:

*200 mm de agua/ano: 20 arboles por hectarea

*300 mm de agua/ario: 40 arboles por hectarea (marco 15x15)
*400 mm de agua/ario: 65 arboles por hectarea (marco 12x12)
*800 mm de agua/ario: 100 arboles por hectarea (marco 10x10)

En los sistemas de cultivo con regadio se estan haciendo plantaciones
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de 8x6, 8x5, 7x7, 7x6, 7,5, 8x4 (200 a 300 arboles por hectarea), e incluso
mayores. Pensamos que plantaciones tan densas podran ser buenas los
primeros anos de produccion; pero en cuanto los arboles vayan alcanzando su
desarrollo definitivo, la raices y las copas se encontraran juntas con los
consiguientes perjuicios paralaentradade luz y aire, aumento de lahumedad
gue favoreceraenfermedadesy plagas, y nos dificultaran las labores, lo que al
final nos obligard a arrancar buen nimero de olivos (es cuestion de echar
nUMeros).

Creemos que arboles de un sdlo pie evitan competenciaentre ellosnosy
permitiran u marco mas estrecho con buena productividad, favoreciendo y
abaratara las labores y, sobre todo, abaratando la recogida del fruto, ya que
nos permitira emplear el método de recogida de otros frutos, como la
almendra, que requieren menor mano de obra. El tiempo nos dira cua es el
més adecuado.

Laluz

Otro factor atener en cuentaalahorade hacer una plantacion deolivos,
es lailuminacion que vaatener el arbol. Como sabemos, laluz eslafuente de
energia para la fotosintesis, por tanto, cuanto mayor sea la superficie foliar
iluminada perfectamente la planta podra captar mayor cantidad de energia.

Las horas de sol a afo no supondran problema alguno en nuestra
comunidad andaluza.

Un marco con altadensidad de arboles, con ramas que se hagan sombra
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unas a otras, disminuirala superficie foliar bien iluminada; pero no hemos de
olvidar que marcos amplios, con pocas plantas por hectarea, tienentambién su
Inconveniente, pues la energia solar también sera captada por el suelo, al no
estar cubierto por las copas de los arboles, |o que provocara vaporizacion del
agua del suelo, y en consecuenciadisminuira el aguadisponible paralasintesis
del material que el arbol ha de asimilar por sus raices, también se agrietara
mas rapidamente € terreno lo que aumentara la pérdida de agua por
evaporacion.

A lavaca harta, la cola le es abrigada”

Conocer € pH del terreno, su contenido en nutrientes, carbonatos,
materia organica y concentracion de sales, nos sera de gran utilidad para
corregir carencias 0 excesos, antes de realizar la plantacion (ya lo hemos
comentado), y para disefiar un riego y fertilizacion correctos.

No existe un pH concreto para el suelo del olivar, ya que este arbol se
desarrolla en suelos cuyo pH oscila entre 5.5 y 8.5, hemos de evitar que se
superen estos limites.

Los niveles de los principales elementos son también muy variables,
oscilando entre un minimo y un méximo, en muchos casos amplios:

*Material organico 0,9-3,6 valor normal 2-2,5
*Carbonato calcico total % 5-40 valor norma 10-20
*Calcio (Cmol/Kg/L) 3,5-20 valor normal 10-14
*Sodio (Cmol/Kg/L) 0,3-1,5 valor normal 0,61-1

*Potasio (Cmol/Kg/L) 0,25-1 valor norma 0,51-0,75
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*Magnesio (Cmol/Kg/L) 0,6-4 valor norma 1,6-2,5
*Oxido fosforico (mg/100 gr) 5-30 valor normal 15-20

Los niveles de potasio asimilables varian segun €l tipo de terreno:

* Secano -arenoso 12,1 - 17,5
-franco 16,1 - 23
-arcilloso 20,1 - 30

*Regadio -arenoso 15,1 - 23,5
-franco 20,1 - 30
-arcilloso 23,6 - 35

COLOCACION DEL ARBOL

Para plantar un olivo realizaremos un hoyo de unos 50 cm de
profundidad por 50 de diametro ( méas que suficiente paraalojar el cepellondel
plantdn, que insistimos, no ha de tener menos de 12 meses ni mas de 18
meses).

Unavez colocado el planton, apisonaremos bien latierra paraeliminar
posibles bolsas de aire que impidan un contacto adecuado entre el cepellony
el terreno; cortaremos los brotes baos y los muy vigorosos, y le
proporcionaremos un buen riego con €l fin de facilitar la union entre el
cepellon y € terreno. La placeta de riego se hara con un caballén, no
excavando en €l terreno. El plantdn tendra dos tercios del tronco libre de
brotes mientras que la copa ocupara el tercio restante.
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A BURRO MUERTO, CEBADA AL RABO®

La bgja densidad de plantacion de mucho de los olivares adultos
tradicionales, nos plantea la posibilidad y/o necesidad de intercalar nuevos
arboles entre los ya existentes. Creemos que esto puede ser necesario y
productivo cuando se realice en plantaciones que han pasado aser desecano a
ser de regadio, y que €l mgor lugar para implantar el nuevo arbol, es en €l
centro de ladiagonal formado por cada cuatro arboles, |0 que se conoce como
posicion en cinco de oros, lugar donde menos competitividad originaracon los
arboles ya existentes.
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IV.- LABORES DEL OLIVAR

LO QUE NO SE VA EN LAGRIMAS, SE VA EN SUSPIROS™

Aun existe en la actualidad, aunque ha habido afios de mayor
controversia, discusiones sobre el sistema mas idoneo en el cultivo del olivar
(laboreo, semilaboreo, no laboreo, cultivosen simbiosis o cultivos con cubierta
inerte). No creemos que se pueda hablar de un sistema absolutamente mejor
gue los demas; pero en agricultura no existen verdades absolutas, y todos los
sistemas tienen sus ventgjas y sus inconvenientes. La disposicion de agua (de
lluvia y/o de riego), el suelo y el sistema de explotacion elegido, seran los
factores que hardn mejor un sistema que otro.
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Podemos decir, siguiendo a Pastor #, que el sistema de cultivo que
elijamos debera cumplir las siguientes exigencias:

*Optimo empleo del agua disponible

*Optima utilizacion del suelo

*Conservacion del suelo minimizando la erosion

*Ser de coste econdmico

*Que facilite las distintas labores a realizar
A LAS DOCE QUIEN NO TENGA PAN QUE RETOCE®

Los trabajos a realizar en una plantacion de olivos variara segun el
sistema elegido:
Haga el hombre lo que debe, y venga lo que viniere®

El laboreo es el sistemamas utilizado, aunque con unaclaratendenciaa
su disminucion. Su principal meta a realizar las labores no es otra que
aumentar la disponibilidad de agua y mantener todo €l afio el suelo libre de
vegetacion.

Los trabgjos comienzan al finalizar la recoleccion de la aceituna. Lo
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primero gue haremos es abrir el suelo (que entre el aguay el paso continuo de
personas y carrugjes se ha podido apelmazar), y prepararlo para recibir el
agua, es lo gue se conoce como alzado, utilizando el cultivador; estalabor la
realizaremos hasta el verano cuantas veces sea necesaria (entre 2 y 4 veces),
de forma cruzada, y con ella contribuiremos también a la eliminacion de
hierbas, pulverizaremos el suelo, |o airearemos y taparemos posibles grietas.

En verano realizaremos labores superficiales sobre el suelo, empleando
rastras 0 gradas de puas, con €l fin de evitar la evaporizacion; una vieja
costumbre es crear nubes de polvo que tapen los estomas para de estaforma
reducir la transpiracion de la copa.

Pasado el verano realizaremos las labores destinadas a la preparacion
del terreno pararecolectar €l fruto: despedregar, compactar € terreno pasando
el rulo y aplicar herbicidas.

En cada tierra su uso, y en cada casa, su costumbre®®

En el sistema de semilaboreo se realiza laboreo cruzado convencional
cuando el suelo esté seco y sea minima la pérdida de agua, y se aplicaran
herbicidas en la banda de érboles o sélo bajo la copa.

El gasto esinferior a del sistematradicional (laboreo) y puede ser Uitil
en aguellos terrenos con tendencia a hacer costras superficiales que limitan la
infiltracion de agua.

Minilaboreo
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En este sistema de cultivo solo se hacen una o dos labores tradicionales
muy superficiales, cuando lacapa superficial del terreno esta seca, destinadas
aromper la costra superficial (cuando los suelos tienden a hacerla), también
aplicamos herbicidas a toda la superficie con €l fin de tener el suelo libre de
vegetacion.

A falta de reja, culo de oveja®

En el sistema de no laboreo con suelo libre de vegetacion, no serealiza
ninguna labor tradicional y sélo nos limitaremos al empleo de herbicidas en
todo el terreno.
No es buenala curay experiencia, si es mas seriay peor que la dolencia®’

Existe una cubierta natural que es el suelo pedregoso.

Calor de pario jamas hizo dafio

El empleo de cubiertavegetal surge como medida paraluchar contrala
erosion del terreno; en el cultivo con cubierta de malas hierbas éstas se
mantiene la hasta finales de invierno, después se siega.

Lacubiertavegetal, ademés defijar €l terreno, aumentalainfiltracion de
agua. Laausenciade labores tradicionales reduce la vaporizacion del aguadel
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suelo durante €l verano.

V.- EL RIEGO
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EL BIEN BUSCARLO, EL MAL ESPERARLO®®

La aportacion de agua al olivar, al margen de la proporcionada por la
lluvia, tiene como finalidad evitar que el contenido de agua del suelo de la
plantacion descienda por debajo del umbral minimo, pues de ocurrir asi se
producira un déficit hidrico enlas planta, y , por tanto, un retraso o detencion
de la actividad del &rbol.

Por tanto, cuando la pluviometria no sea suficiente debemos
proporcionar agua mediante el riego; debiendo saber cuando y qué cantidad de
agua hemos de proporcionarle.

No parece adecuado gue €l olivar tenga agua durante un periodo y pasa
sed durante otro, es mas légico y aconsgjable (por los resultados que
cualquiera habra podido observar), que el olivo reciba ese agua de forma
continuada. Como ya hemos comentado, el olivo es una fébrica de madera,
ramas, hojas, raices, flores y frutos, cuyas materias primas son: la energia
solar, el CO2 atmosférico, el aguay las sales.

Lamateria primadeberatenerlaen arbol asuasu disposicion, en mayor
o menor cantidad, en todo momento, con el fin de que € proceso de
fabricacion no se detenga, por falta de alguna de ellas, a menos no le ha de
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faltar aguellas que sean evitables. Las faltas que no podamos evitar habra que
esperarlas aunque no desearlas.

LAS PERDIDAS DE AGUA

El arbol pierde agua al abrir sus estomas para tomar el C02 con la
transpiracion y mediante la evaporizacion el suelo pierde también agua. Estas
pérdidas, ladel propio arbol y laque pierde latierra, deberan reponerse en la
tierra, de donde las tomara el arbol, pues, de no disponer de ella el arbol
cerrara sus estomas, disminuira su actividad y por tanto su produccion.

La suma de las perdidas por transpiracion y evaporizacion es lo que
conocemos como evapotranspiracion (ETc), que no es otra cosa que la
cantidad de agua gue hemos de reponer en el suelo mediante €l riego, para
mantener plenala actividad del arbol.

¢COMO CALCULAMOS LAS PERDIDAS DE AGUA?

La FAO® propone e siguiente método para determinar el riego
necesario, en un momento determinado, para un olivar concreto, mediante la
formula siguiente:

R=ETc- Pe

R esd riego
ETc laevapotranspiracion
Pe lalluvia efectiva.
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Recomienda, también, que €l riego sblo tenga lugar cuando laETo sea
mayor que la Pe.

¢COMO CALCULAMOS LA EVAPOTRANSPIRACION (ETc)?

La FAO propone la siguiente formula:

ETc=ETox Kc x Kr

ETo eslaevapotranspiracion del cultivo de referencia
Kc e coeficiente de cultivo
Kr el coeficiente reductor.

Desglosemos cada uno de los factores de esta formula

ETo eslaevapotranspiracion del cultivo referencial, el de un campo de
gramineas con una altura entre 8 y 10cm, en condiciones ideales (sanasy con
suficiente aportacion de agua y fertilizantes).

Kc es € coeficiente de cultivo, y expresa la relacion entre
evapotranspiracion de un cultivo que cubre totalmente el sueloy laETo.

Kr es € coeficiente reductor.

CALCULO DE LA ETo
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Se puede estimar mediante datos climéticos de los que no dispone
siempre €l agricultor, o mediante laformula de Horgreaves, que solo necesita
de la temperatura (méxima y minima diarias), y que calcula la ETo con
bastante precision, por periodos comprendidos entre 7 y 14 dias. Laformula
de Hargreaves es la siguiente:

1/2
ETo=0,0023 x Rax (Tm +17,8) x (Tmx - Tmin)

ETo evapotranspiracion

Tmx temperatura maxima en grados centigrados
Tmi temperatura minima en grados centigrados
Tm temperatura media

Ra radiacién extraterrestre en mm/dia, cuyos va ores son conocidos en funcion del mes del afio y de lalatitud.
De todas formas, las variaciones de la ETo tiene una escasa variacion

inter anual, por cuyo motivo se pueden emplear |os val ores medios publicados
en distintos medios:

Distribucion mensual de los valores diarios de ETo (mm/dia) en laprovinciade Jaény
Granada capital®® (método de Hargreaves)

MES Granada Jaén  AlcdalaR .Andijar Linares Ubeda Villacarrillo

E 1,15 1,08 1,16 1,26 135 1,06 091
F 172 1,60 161 182 189 164 1,39
M 2,59 2,46 2,35 2,71 294 265 241
A 3,51 348 3,20 3,83 383 3,70 349
M 4,40 4,47 4,26 5,16 513 477 4,89
J 5,70 5,90 5,60 6.23 6,53 540 5,71
J 6,20 641 6,55 6,94 748 6,06 6,59
A 5,60 5,69 5,90 6,16 6,74 535 5,61
S 4,15 4,06 4,33 4,37 490 3,83 3.79
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O 2,66 2,46 2,48 2,61 287 229 231
N 157 144 1,50 1,53 170 123 1,40
D 1,05 0,97 1,10 1,10 123 090 081

VALOR DEL COEFICIENTE Ce

Hemos de calcularlo experimentalmente o recurrir alos datos oficiales
publicados.

COEFICIENTE REDUCTOR Kr

Se puede calcular en base a porcentaje de suelo cubierto por la copa
del olivo (Sc), segun la férmula siguiente:

Kr=2 x Sc/100

(Sc) lo calculamos mediante unaférmula, en funcion del diametro medio de
lacopadelos olivos de la plantacion que queramosregar (D), y del nimero de

olivos por hectarea (N); laformula es la siguiente:
2

Sc= pixD x N
4 x 100
Tendremos en cuenta la reserva de agua que tenga el olivar.

Valores de Kr en funcién del volumen de copa, didmetro de copa en distintas
98




densidades de plantacion®™

Densidad de plantacion Volumen de copa Diametro de copa Superf. cubierta Kr
(olivos por hectarea) (m clbicogHa) (metros) (m cuadrados’ha)
4000 4,67 1713 0,34
6000 5,35 2248 0,45
100 8000 5,88 2715 0,54
10000 6,34 3157 0,62
12000 6,74 3568 0,71
14000 7,09 3948 0,79
4000 3,48 1902 0,38
6000 3,98 2488 0,5
8000 4,38 3013 0,6
200 10000 4,72 3499 0,7
12000 5,01 3943 0,70
14000 5,28 4379 0,88
16000 5,52 4786 0,96
4000 3,04 2178 0,44
6000 3,48 2853 0,57
8000 3,83 3456 0,69
300 10000 4,12 4000 0,8
12000 4,38 4520 0,9
14000 4,61 5007 1
16000 4,82 5474 1

VALOR DE laETc

En Andalucialos valores estimados de ETc, oscilan entre 400 mmm/afio
y los 800 mm/arfio.
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V.- FERTILIZACION

A PAN DE QUINCE DIAS, HAMBRE DE TRES SEMANAS™

La fertilizacion tiene como objetivo satisfacer todas las necesidades
nutritivas de la planta, las cuales estaran en funcion de la edad del arbol, del
periodo estacional y de lariqueza del suelo.

Recordemos e principio de Shear:* “una planta se encuentra en
condiciones optimas de nutricion cuando todos |os elementos esenciales para
su desarrollo se encuentran en equilibrio, deformaque si uno o variosde€llos
se encuentran deficitarios 0 esta en exceso, provocara un desequilibrio que
puede interferir en lautilizacion y/o disponibilidad de otros nutrientes, aunque
estos se encuentren en cantidades suficientes”.
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EL CAMINO DE LA BOCA NADIE LO EQUIVOCA*

Los nutrientes pueden ser absorbidos a través de las raices o de las
hojas.

Delos nutrientes se haido demostrando laesencialidad de los siguientes
elementos quimicos:

Carbono (C) Hidrégeno (H) Oxigeno (O)
Nitrogeno (N) Fosforo (P) Potasio (K)
Azufre (S) Calcio (Ca) Magnesio (MQ)
Hierro (Fe) Zinc (Zn) Manganeso (Mn)
Cloro (Cl) Molibdeno (Mo) Boro (Bo)

Cobre (Cu)

A estos dieciséis elementos que son esenciales para todas las plantas
superiores podrian afadirse algunos otros, tales como el Sodio (Na), el Sicilio
(S) y el Cobalto (Co), que solo aparecen ser necesarios paraalgunas especies.

De los dieciséis elementos nutritivos, los tres primeros se hallan
libremente a disposicion de la planta en el aire: anhidrido carbénico (CO,) y
Oxigeno (O,) y por medio del agua (H,O) que absorbe.

Los elementos nutritivos pueden clasificarse atendiendo a diferentes
criterios. El mas frecuente es aquél que responde ala cantidad utilizada por la
planta y la frecuencia con que en la practica es necesaria su aportacion al
cultivo. Segun este criterio se clasifican como sigue:
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a) Macroelementos. Nitrogeno, Fosforo, Potasio, Azufre, Calcio y
Magnesio. Son los elementos absorbidos por la planta en mayores
cantidades.

Dentro de los macroelementos se suelen distinguir entre los
diferentes elementos por la diferencia de su aportacion a los
cultivos. Asi se tiene:

- Macroelementos primarios. nitrogeno, fosforo y potasio.

- Macroelementos secundarios. azufre, calcio y magnesio.

b) Microelementos: Hierro, Cobre, Zinc, Manganeso, Molibdeno, Boro
y Cloro. Son elementos que se absorben por las plantas en
cantidades minimas, con las que quedan cubiertas sus necesidades.

Todas ellas se consideran esenciales, porque las plantas no pueden
completar su ciclo vital en su ausencia (ningun elemento puede sustituir aotro)
y porque deben de gjercer su efecto directamente sobre el crecimiento o el
metabolismo del arbol.

COMIDA SIN SIESTA, CAMPANA SIN BADAJO®

Es bueno recordar la actividad vegetativa del arbol durante las distintas
épocas:

*Diciembre-febrero: Reposo vegetativo

*Febrero-marzo: Diferenciacion de yemas de flor y de brotacion
vegetativa, tramadel olivo; laabsorcion de fésforo que alcanza su maximo de
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febrero a marzo.

* Abril-mayo: floracion, desarrollo de ramasy follgje.

*Mayo-junio: fecundaciony cugjado de losfrutos, sigue el desarrollo de
ramas y follge (méximo en junio), la incorporacion de nitrégeno llega al

maximo, la des fésforo desciende y aumenta la de potasio.

* Junio-septiembre:. endurecimiento del hueso y engorde del fruto, a
mediados de agosto termina el desarrollo vegetativo.

*QOctubre-diciembre: maduracion del fruto y laincorporacion de potasio
llegaa maximo.

E FM A My Jn Jd Ag Sp Oc No Dc

N 70% 15Jn 30%
P,Os 50% 15 My 50%
K20s 30% 1Jn 70%

CON CUATRO COSAS LOGRA EL LABRADOR COGER MUCHO:
CUCHO, CUCHO, CUCHO y CUCHO®

La fertilizacion debe de apotar fertilizantes de forma controlada, de
manera gque corrija los excesos y defectos. Por este motivo, a la hora de
programar lafertilizacion de un olivar hemos de tener en cuenta cinco cosas:

* Digponibilidad de agua en el suelo
* Estado nutritivo de la plantacion
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* Produccion estimada.
* Disponibilidad de nutrientes en el suelo (fertilidad).
* Propiedades fisicas y quimicas del suelo.

Con este fin habremos de redlizar:

*Andlisis foliar

*Andlisis del suelo

*Andlisis del agua de riego, que suele llevar nutrientes (sales).
Analisis de las hojas

La recogida de hojas para este fin la realizaremos en €l mes de julio,
época de gran actividad metabdlica y por tanto cuando mejor se pueden
detectar los déficit, y porgue los umbrales de diferencias que se utilizan estan

calibrados en esta época del afo.

Las hojas que hemos de recoger han de estar completamente
desarrolladas y ser del afio; las tomaremos de la mitad inferior del brote.

Larecogida se hara por parcelas, tomando hojas de cincuenta olivos de
cada parcela, tomaremos cuatro hojas de cada arbol, por tanto cada muestra
sera de un total de 200 hojas.

Las hojas de la muestra han de ser lavadas para evitar posibles
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contaminaciones de producto fitosaniatrios.

En cada muestra se analizara: el nitrégeno, fosforo, potasio, calcio,
magnesio, cinc, manganeso, cobre y boro.

Para su interpretacion ver los niveles criticos de nutrientes de
Freeman:®’

Elemento Deficiente Adecuado Téxico
N (%) 1,40 15-2 _
P (%) 0,05 >0,08 _
K (%) 0,40 >0,80 _
Ca (%) 0,30 >1 _
Mg (%) 0,08 >0,10 _
Mn (ppm) _ >20 _
Zn (ppm) _ >10 _
Cu (ppm) _ >4 —
B (ppm) 14 19 - 150 185
Na (%) _ _ >0,20
Segun Fredman.

Lamedicion de hierro foliar no tiene valor alguno (ver texto).
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Se seguira €l plan de fertilizacion y se aportara de forma inmediata o en
mayor concentracion |os que aparezcan con valores deficientes.

Andlisis del suelo

El andlisis del suelo nos permitira conocer € pH, nutrientes, material
organico, carbonatos y sales que existen en latierra. Es de gran utilidad ala
hora de plantearnos si €l suelo es o no apropiado para hacer una plantacion de
olivos.

Por contra, tiene escaso valor ala hora de determinar las necesidades
nutritivas de una planta, pues podemos encontrarnos con el déficit de un
elemento en el arbol, mientras existe de forma abundante en €l terreno, bien
por falta de agua que disminuye la absorcion, o porque el elemento, presente
en la tierra en cantidades normales, esta blogueado (los suelos calizos
bloguean el fosforo, el hierro, e manganeso y el cinc), y no puede ser
asimilado por la planta.

La toxicidad de sales de cloro, sodio y boro en €l suelo lo detectamos
con €l analisis del suelo, tomando muestras de cada una de las parcelas
homogéneas del olivar; teniendo en cuenta el color de latierra, latextura del
suelo y si € terreno es plano o inclinado.

L os datos que nos proporciona el analisis del suelo son:
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*Tipo de arcillas que lo componen

*Su textura

*Carbonatos y caliza activa

*Contenido de potasio, fosforo, boro y magnesio asimilables
*Cloro y sodio, como ya hemos comentado.

*pPH y C.E. (conductividad eléctrica) del extracto de saturacion del
suelo.

MAS VALEN DOS BOCADOS DE VACA QUE SIETE DE PATATA%®

Recordemos que una planta necesita los siguientes elementos
esenciales: carbono, hidrogeno, oxigeno, nitrogeno, fésforo, potasio, calcio,
magnesio, azufre, manganeso, cinc, boro, hierro, cobre y molibdeno.

El carbono, hidrogeno y oxigeno el arbol lostomadel airey del agua,
veamos |os restantes elementos:

Animo alas gachas que son de arrope®

El nitrégeno es el elemento que en mayor cantidad necesitaun olivo. Su
presencia proporciona mayor numero de brotes y mayor fortaleza en los
mismos, la presencia de inflorescencias por brote, el mayor o menor nimero
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de flores fértiles y la mayor cantidad de frutos cugjados.

Su exceso hace a los arboles mas sensibles a plagas, heladas y a
desordenes fisiologicos gque afectan al fruto.

Su fata provocara raquitismo en el arbol, con hojas pequefias,
deformadas y con clorosis'® difusa

La aportacion de nitrogeno al arbol dependerd, en gran medida, de la
disponibilidad de agua. Su aportacion como fertilizante la haremos en forma
de urea, nitrato amonico; preferentemente en invierno cuando el arbol estaen
reposo.

En secano lo aplicaremos en el suelo en latemporada de lluvias yaque
sera inmediatamente incorporado al suelo mediante el agua; si se aplica a
suelo y no llueve, por tanto no se incorpora al suelo.

La cantidad de nitrdgeno que absorbe un arbol dividido por la cantidad
total de nitrogeno aplicado en forma de abono, es o gque conocemos como
eficienciadel uso del nitrogeno (EUN), cuyo valor oscilaentre el 25y el 50
por ciento, es decir, que gran parte del nitrdgeno se pierde.

En el reglamento especifico de producciones integrada del olivar se
propone obligatoriamente no superar |as aportaciones de nitrdgeno por encima
de los valores recomendables:

*QOlivar tradicional de secano: 75 Kg/Ha
*QOlivar intensivo de secano: 100 Kg/Ha
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*Qlivar tradicional de regadio: 120 Kg/Ha
*QOlivar intensivo de riego: 150 Kg/Ha

Fésforo

El fosforo, unavez absorbido, es muy moévil enlaplanta, y seincorpora
rapidamente a metabolismo. En primer lugar, se producen azucares y
alcoholes fosforilados como producto intermedio, asi como los fosfolipidos
gue son componentes basicos de las membranas celulares. Esfundamental por
su papel en el almacenamiento y transporte de energiay es componente delos
acidos nucleicos, participa por tanto en los procesos de reproduccion y
constitucion genética de la planta.

L aescasez de este elemento tiene unafuerte influenciaen el desarrollo,
por ser un elemento que participa en practicamente todos los procesos
importantes del metabolismo.

Potasio

La falta de potasio en la hoja se manifiesta por la afectacion de las
partes mas vigjas de la planta, o que provoca unadisminucion del crecimiento
vegetativo, disminucion en el tamafo de las hojas cuyo apice presenta una
zona de color tabaco, disminucion del tamario del fruto y de la cosecha;
también disminuye la resistencia del arbol a las plagas y enfermedades.
Cuando el déficit es alto se produce desfoliacion total del arbol; por contraun
arbol bien nutrido de potasio tolera muy bien la sequia.
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El potasio interviene en los movimientos de agua en la planta, en la
regulacion de la apertura y cierre de los estomas, y en la acumulacion de
hidratos de carbono y grasas.

En la época del desarrollo del fruto es cuando mayor cantidad de
potasio demanda el arbol.

Un dato de interés y que aconseja la pronta recoleccion de la aceituna,
es que €l fruto demanda gran cantidad de potasio al final del invierno. Enlos
anos de gran cosecha la demanda de potasio es mucho mayor, hemos de
tenerlo en cuenta para evitar graves deficiencias, aplicandolo con mucha
anterioridad.

Calcio

Nuestros suelos son calizos, salvo excepciones. El déficit decalcioenel
arbol originaun mal desarrollo de casi latotalidad de laplanta. Enlashojasse
manifiesta por laclorosis en la parte apical de lahoja(amarillo verdoso en las
hojas jovenes y amarillo anaranjado en las hojas ), con zonas de necrosis (es
facil confundirlo con la carencia de boro), y en las raices por su escaso
desarrollo. Y a hemos hablado del exceso de calcio y de su antagonismo por €
potasio que provocael déficit de este con las consecuencias yacomentadas; |0
mismo puede ocurrir con el magnesio.

En el secano, lafalta de agua puede aumentar el calcio, provocando las
yareferidas carencias de potasio y magnesio.
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Magnesio

Elemento importante por su participacion en la composicion de la
clorofila, cuya falta se detecta en las hojas por zonas de clorosis que avanza
desde apice a la base de la hoja, sin linea de demarcacion entre la zona con
clorosisy lanormal; primero afectaalas hojasjovenesy despuésalasvigjas,
pudiendo originar desfoliacion y reduccion en el desarrollo de la planta.

Por su antagonismo con el potasio (yalo hemos comentado), un exceso
de este implica un déficit de magnesio; asi mismo altas concentraciones de
calcio y de amonio en €l suelo, pueden originar una reduccion de magnesio.

Durante la brotacion primaveral es cuando €l arbol demanda mayor
cantidad de magnesio.

Manganeso

Al igual que al hierro se le atribuye una funcion catalitica, acta como
activador enzimético en la respiracion de la planta 'y en el metabolismo del
nitrégeno. Su carencia se manifiesta por acortamiento de los entrenudos,
acompanado, en ocasiones, de una ramificaciones anémalas.

Su solubilidad en €l suelo depende del pH, si el pH aumenta aquella
disminuird. Cultivos que bajen el pH aumentaran su disponibilidad.
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Azufre

El azufre participa en reacciones de oxidoreduccion es un componente
esencial de coenzimas, vitaminas'y proteinas.

Boro

El boro, que tiene una accion reguladora en la absorcion de otros
elementos, es uno de los nutrientes de mas baja movilidad en |la planta.

Su déficit se muestra en las hojas en forma de manchas (como
guemaduras), con una zona amarillenta que la limita y diferencia del resto
normal de la hoja; en las ramas provoca acortamiento de los entrenudos,
llegando a provocar una gran pérdida de hoja, formando lo que conocemos
como “escobas de bryja’. También puede provocar la caida del fruto en
verano o dar origen a deformaciones de la aceituna (cara de mono), que
pueden degjar al descubierto el hueso por la punta del fruto. No hemos de
confundir el déficit de potasio con €l de boro. Durante la floracion es cuando
el arbol demanda la mayor cantidad de boro.

El déficit de boro se corrige aplicando boro en el suelo, en una
proporcion entre 25 y 40 gramos por arbol. En plantaciones de secano o en
suelos calizos con pH >8, es preferible aplicarlo foliarmente a 0,1-0,5%,
treinta dias antes de la floracion.
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Cargado de hierro, cargado de miedo

El hierro tiene una funcion catalitica'® en laformacion de la clorofila.
Su déficit se manifiesta por una clorosis que afecta a la totalidad de la hoja
(hojasjovenes), llegando aproducir, si el déficit es grave, necrosisen el apice
y borde de la hoja, también disminuye el crecimiento de los brotes.

El déficit de hierro suele darse en suelos muy calizos ya gque es
blogueado por la caliza del suelo.

Su correccion es costosa, y 1o haremos en el momento de labrotaciony
a final del verano, épocas de mayor actividad en el arbol. Su aplicacion se
hara en el riego por goteo.

Cinc

El cinc también tiene funciones cataliticas, influyendo en la formacion
de clorofila y en la sintesis de hormonas de crecimiento; sin él no habra
hormonas o regulador del crecimiento, su faltatambién inhibe laformacion de
acido ribonucleico.

Su carencia en la planta originamanchas amarillas enlas hojas adultas y
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detencidn en el crecimiento y formacion de nuevos brotes, cuyo origen puede
estar en sobredosis de cobre que disminuye la absorcion de cinc, o en un pH
del suelo superior a 7.

EL ABONADO DE OLIVAR EN SECANO.
EL ABONADO DE OLIVAR EN RIEGO POR GOTEOQ.

Dos mundos totalmente diferentes, totalmente aparte.
En riego por goteo, el fraccionamiento de la dosis en todos los riegos, la
aportacion de diferentes equilibrios nutritivos seguin el estado vegetativo, los

aumentos espectaculares de produccion.

Es larevolucion pendiente en el olivar.
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VII.- LA PODA

S| ALGUNA VEZ ME OLVIDAS, TALAME Y NO ME ARES

El saber popular ha recogido con este refran (no es el unico que hace
referencia ala poda), laimportancia de la poda en €l olivar; ya en la historia
recogiamos como Cécrope (en la mitologia griega) realizara la primera poda
del olivo, y larecomendacion de Atenea” tomatu podadera, todo lo que quites
alamadera, selo darés al fruto; pero hazlo con discrecion”.

Los principios a tener en cuenta en la poda son los siguientes:
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* Asegurar la conservacion del arbol y su fructificacion.

*Las ramas verticales no son preferibles a las horizontales, pues éstas
reciben menos luz solar, y aungue fructifiguen se agotan antes.

*Las ramas interiores también reciben menos luz, por tanto seran
menos vigorosas y tendran menos fruto.

*El olivo es una unidad de ramas, ramosy brotes, su equilibrio
garantiza la existencia del arbol y su rendimiento.

*El arbol crece en longitud desde las yemas de madera, que
encontraremos en los tallos y troncos de mas de tres anos; éstas pueden
aflorar traslapoday originar nuevostallos. Existen otras yemas, lasyemasde
flor, localizadas en los brotes del afio anterior, que son las que daran €l fruto.

*El arbol también crece en grosor en la capa situada debgjo de la
corteza, tanto en las ramas, como en €l tronco y raices.
*Toda rama en mal estado ha de ser podada.

* Dice un refran “La madera ala sombra, la hoja al sol”.

AL OLIVO Y A LA ENCINA, LABOR ABAJO Y HACHA ENCIMA

Existen varias formas de podar un arbol segun el objetivo que se
persiga, asi tendremos:
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La poda de aclareo

Consiste en cortar una rama por €l lugar de arrangue de la misma,
cuando una rama estorba a las otras; por tanto, su fin es mejorar laluz de las
ramas proximas, las cuales creceran y engrosaran mejorando su nutricion, y
por consiguiente su floracion y fruto.

La poda de rebaje

No cortamos la rama por €l lugar de arranque, sino en cualquier otra
parte de la misma, en el caso de que una rama que se alargue mucho y de
sombra a otras. Esto favorecera la brotacion de las yemas existentes en la
parte de la rama conservada, 10 que nos puede llevar nuevamente a la
disminucion de la iluminacion de las ramas vecinas.

Con este método de poda, destruimos la funcion guia de la rama,
estimulamos la vegetacion, pero retrasamos la fructificacion

COMO NO CORTAR UNA RAMA

S lo hacemos junto a la rama madre no lo haremos bien, ya que
comprometeremos a aquella y quitaremos una parte de la rama que puede
originar nuevos brotes.

Si dgiamos un “tocon”, es decir un resto largo de larama que podamos,
corremos € riesgo de que cicatrice mal y pueda pudrirse. Hay que dejar un
pequefio resalte que el crecimiento del tronco alo ancho acabaria absorbiendo.
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PODA DE FORMACION

Lallamada poda de formacion del olivo tiene como finalidad, constituir
el soporte de |os Grganos vegetativos que proporcionen mayor producciony lo
antes posible, que el tiempo de produccion atadure el mayor tiempo posible,
gue sea econdémico y, que facilite larecogiday las labores.

Todos aconsegjan respetar la tendencia de cada variedad del arbol, en
lugar de pretender forzar esta tendencia natural mediante intensas podas, que
no haran sino retrasar €l crecimiento y la produccion de la planta.

Existen, no obstante, dos tendencias: arboles con un solo tronco y
arboles con varios troncos.

Plantaciones de un solo tronco se emplean en Italia, en Castellony en
valle de Lecrin en Granada. Se forman arboles de un solo tronco de 1,5
metros, con copas elevadas a gran altura, sistema usado para no dificultar las
labores de otros cultivos en el mismo olivar y que permitan el pastoreo sinque
el ganado destroce €l olivo.

Dentro de los arboles de un solo pie existen varias formas:

*Forma de Vaso (conica invertida, conica cilindrica, trococonica y
policonica).

*Forma de globo.
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*Forma de cesta
*Forma de sombrilla

Estaformade plantacion de un olivar, lade arboles conun solo pie, esta
indicada en plantaciones intensivas.

Las plantaciones de varios troncos es el método més tradicional en
Andalucia. Dice un refran: € olivo primero ha de ser mata, después estaca
paraterminar en olivo con varias patas. Su poda serealizaraalostreso cuatro
anos de haber realizado la plantacion, degjando 2 o 3 troncos y retirando los
restantes. Dejaremos aguellos que formen un angulo de 30 grados con
respecto ala vertical. Este sistema es bueno en aguellas plantaciones que no
Sean intensivas.

PODA DE PRODUCCION

Los fines que persiguen este sistema de poda son: que el arbol pueda
captar la mayor cantidad de radiacion solar en todo €, evitando que unas
ramas den sombra a otras, adaptar el arbol a la recogida y mecanizacion,
alargar al maximo el periodo productivo, crear unabuenacopa, y mantener €l
equilibrio entre éstay la madera.

Hemos de quitar ramas completas, los chupones grandes poco
productivos, dejando los méas débiles ya que dardn sombraal troncoy evitaran
su lesion por efecto del sol. Cortaremos las ramas bajas mal iluminadas o
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aguellas que impidan realizar las |abores, y buscaremos que la copatenga una
forma lobulada en lugar de redondeada, pues asi se aprovecha mejor la luz
solar.

PODA DE RENOVACION

Cuando €l olivo, como todo ser vivo, comienza a presentar signos de
enve ecimiento (menor produccion, escaso crecimiento vegetativo, hojas de
menor tamarno e incluso abundante desfoliacion, exceso de varetas), hemosde
plantearrnos lo que conocemos como poda de renovacion del arbol, cuyo fines
obtener un arbol nuevo.

La poda de renovacion hemos de realizarla de forma gradual, por dos
motivos: no todos |os arboles envejecen alavez, ni tampoco podemos dejar a
toda la plantacion durante un tiempo sin produccion, por razones que huelga
comentar.

Existen varias formas de realizar |a poda de renovacion:
Poda de renovacion al estilo de Jaén

Supongamos un arbol con tres ramas. Realizaremos un corte de arroje
en una de las ramas, unos centimetros por encima del lugar donde larama a
podar se une al tronco, esto originara unas brotaciones por debajo del corte, de
las cuales dejaremos la mas vigorosa que dara origen a una nueva rama.
Cuando esta alcance un tamario y produccion, realizaremos lo mismo en las
otras dos ramas (en las dos a la vez o independiente mente una de otra).
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Poda con afrailado

Este tipo de poda de renovacion se suele realizar en plantaciones donde
las plantas disponen de tres o cuatro patas. Consiste en desmochar una pata
(aefrailado), es decir quitarle todas las ramas; esto originara nuevas ramas, que
transcurridos 2 o 3 afos habremos de aclarar dgjando las mas vigorosas. Una
vez conseguida cosecha en esta pata, haremos [0 mismo con las restantes.

Renovacion por zuecos

Sistema empleado en el caso de arboles muy viejosy deteriorados. La
poda se realiza aislando una buena raiz del resto del arbol (la incision se
realiza por debajo del suelo), de donde surgird un nuevo arbol. Una vez
obtenido el nuevo arbol, podremos repetir la operacion en el resto.

En el caso de &rboles seriamente afectados por heladas, realizaremosla
poda de renovacion cortando todo el tronco (todo el arbol) por debajo del
nivel del suelo, parade estaforma conseguir nuevos brotes a partir de madera
sana.

EPOCA DE PODA

Variara en funcion del tipo de arbol (de verdeo o de aceite) y de la
existencia de posibles heladas.

Tradicionalmente la poda del olivar se tiende a realizarla una vez
finalizada la recoleccion, en invierno, evitando que la poda se realice cuando
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|a savia esta en movimiento.

En las zonas donde existen riesgo de heladas se realizan en febrero,
marzo y abril, en zonas sin riesgos de helada podran hacerse en meses
anteriores.

El método de poda mejor es mediante sierra mecanica o manual, pues
evitamos la separacion de la corteza de las ramas evitando gue se retarde su
cicatrizacion.

Pastor Mufioz-Cobo y Humanes Guillen dicen gue “en las podas de
renovacion realizadas en verano, para eliminar ramas gruesas afectadas, la
respuesta vegetativa a dichos cortes de arroje han sido tan buenas como enlos
cortes realizados durante el invierno”®®; no debe de extrafiarnos mucho, ya

gue la poda en verde (desvaretar) se realiza en verano.

PERIODICIDAD DE LA PODA

La periodicidad de la poda de produccion, en olivos adultos, debe ser
bianual. Con ella quitaremos ramas de tercer o cuarto orden que evitaran
cargas excesivas de fruto en el arbol, con lo cual regularemos la produccion;
sin olvidar que tras unagran cosecha (ni en ninglin momento si el olivar esde
riego), hemos de evitar una gran poda, pues solo contribuiriamos a reducir
mas alin la siguiente cosechay favoreceriamos laveceria. No parece acertado
cambiar todos los arios de podadores.
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PODA EN VERDE

El olivo tiene una marcada tendencia en emitir nuevos brotacionesenlas
peanas de los arboles , junto a suelo, brotaciones que conocemos con el
nombre de varetas (nietos, pimpollos, pestugas), que son también un signo de
envejecimiento del arbol, o el resultado de una poda excesiva.

Estas brotaciones o varetas hemos de quitarlas antes de que se
conviertan en ramas vigorosas que puedan desvitalizar al resto del arbol.
Desvaretar es el trabajo de quitarlas.

L a época adecuada para desvaretar es a partir de la segunda semanade
agosto, y lo podemos hacer de dos formas:

*De forma manual o tradicional, utilizando un instrumento cortante

*Deformaquimica, mediante herbicidas, que abaratalalabor, aunque
los resultados son muy variables.

Resumiendo y teniendo en cuenta la dificultad que tiene la descripcion
de estalabor cultural, concluiremos diciendo que €l aclareo o limpia debera ser
anual, procurando gue en el olivar deriego, €l olivo searenovado en un 25%
por afio. Que las podas severas desequilibran la parte aérea en el sistema
radicular y que una correctafertilizacion reduce al minimo las dificultades de
la poda, porque el crecimiento y brotacion del olivo seran correctos,
facilitando el desarrollo delamasafoliar podaday laformacion homogéneade
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la copa.
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VIIl.- PLAGASY ENFERMEDADES

Seguin el diccionario de la Real Academia de la Lengua Espaiiola, en
sentido figurado, plaga es un azote que aflige alaagricultura(y al agricultor);
por tanto, podemos decir que todo aquel agente capaz de dafiar a un olivo, en
mayor o menor medida, es una plaga.
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L os agentes capaces de danar al olivar son:

*Agentes climéticos. heladas y frios, granizo, viento, calor, sequia,
lluvia abundante.

* Agentes edaficos, relativos al suelo, que alteran lanutricion del arbol.
*Parasitos vegetales
*Parasitos animales

* Agentes no bioldgicos.

AGENTES CLIMATICOS

Son aquellas que casi nuncatienen remedio, ni el agricultor puede prevenir.
No existe prevencion, y en ocasiones tampoco tratamiento para ellas. Que
haya suerte y no le togue, es |o Unico que puede esperar el agricultor ante los
desmanes de la naturaleza, tan inoportuna tantas veces.

El frioy lanieve

El olivo es un arbol que soporta bien las bajas temperaturas que se
puedan dar en las zonas por donde se extiende su cultivo (entre los 30 y 45
grados de dltitud, en ambos hemisferios), llegando a soportar bien hasta
temperaturas de 8 grados bajo cero, eincluso, algunas variedades, hastalos 12
grados bajo cero; pero por debajo de estas temperaturas €l olivo puede sufrir

130



dafios, a veces muy serios.

Estas heladas, tanto las tardias (final del invierno, cuando la savia esta
ya en movimiento), como las heladas otofales, pueden ser muy dafiinas.
Cuando lahelada es precoz (en otofio) produce dafio especialmente en € fruto,
con la consiguiente pérdida de peso de la aceituna (aungue a parecer gana
rendimiento); cuando la helada es invernal, originan necrosis de las hojas y
defoliacion posterior, y si es muy intensa la helada, pueden llegar a producir
necrosis de las ramas 'y troncos, pudiendo llegar alamuerte parcial o total del
arbol. También favorecen las infeccion por la tuberculosis del olivo. S la
helada ocurre en primavera, las flores seran las més perjudicadas, perdiendose
estas con la consiguiente pérdida de la cosecha.

La variedad verdial y negral son las mas resistentes al frio, por contra
las variedades lechin, farga y cornicabra se adaptan perfectamente a zonas
frias.

El granizo

El granizo, que generalmente se presenta en primaveray a finales del
verano u otofio, puede, a golpear los distintos rganos del arbol, producir
lesiones que facilitaran la entrada de infecciones como la tuberculosis. En
primavera, ademas, dafaran laflor con la consiguiente merma de produccion.
En verano danara también el fruto, los dafios siempre seran peores en la
aceituna de verdeo que en la de almazara.
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El viento

Un viento continuo, podra producir desde una desecacion parcial delas
hojas y del fruto, hasta llegar a perjudicar el desarrollo normal de una planta
joven, e incluso romper ramas en caso de vientos fuertes.

El calor

El sol, yalo hemos comentado en el capitulo delapoda, puede dafiar la
madera tras destruir la corteza, cuando esta se encuentra desprovista de la
sombra por una excesiva poda, y llegar a secar la planta. El fruto también
puede afectarse y caer, asi mismo laflor es muy sensible al calor.

La sequia

Creemos que no necesita comentario alguno. Todos hemos tenido
ocasion de ver los resultado de unalarga sequia, como lavivida afos pasados,
en el mejor de los casos la sequia disminuye la produccion del arbol deforma
considerable, pudiendo llegar, en el peor de los casos, ala pérdida del arbol.

Lluvias abundantes

Las lluvias abundantes gercen su accion negativa de tres formas:
erosionando el suelo y perdiendo por este motivo el olivar la parte masricade
latierra, dificultando lafecundacion y favoreciendo plagas como el repiloy la
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marchitez (verticillium).

AGENTES EDAFICOS

El olivo, como cualquier otra planta, necesita disponer en latierra de
una serie de elementos quimicos que son indispensables para su vida
nitrogeno, fosforo, potasio, calcio, magnesio y azufre entre los
macroelementos; en los llamados microelementos se incluyen e hierro,
manganeso, cobre, boro, cinc, molibdeno y cloro.

Pero no sblo es necesaria su existencia en la tierra en cantidad
suficiente, también es importante que no exista exceso de alguno de ellos, ya
gue puede bloguear aotro y faltarle al arbol, ain cuando existan en suficiente
cantidad en el suelo.

Lafalto o exceso se conoce como carencia o toxicidad del elemento;
tanto una como otra Situacion habremos de corregirla oportuna y
adecuadamente, partiendo, como ya comentamos en € capitulo de
fertilizacion, del andlisis de hojay de suelo.

Cada una de estas carencias 0 excesos se manifestaran de una u otra
formaen el arbol, bien afectando a latotalidad de sus elementos o0 apartede
ellos.

AGENTES NO BIOLOGICOS

133



Gomosis
Secrecion del tronco del de causa no bien conocida, aunque raraen €l

olivo. Sus efectos son palidez de las hojas, escasa o nula fructificacion y
facilidad para que €l tronco seainvadido por musgos y liquenes.
Melazo

Sustancia segregada por las hojasy ramas jovenes, y que supone el medio
ideal para que se desarrolle latizney la negrita.
Aborto ovarico

Tiene lugar en plantas mal nutridas, su consecuenciaeslaperdidadefruto.
Mala fructificacion

Como consecuencia del frio, originando frutos raguiticos con escacho
aprovechamiento.

Desecacion apical del fruto

Su origen puede estar en cambios bruscos de temperaturay de humedad,
origina una deshidratacion parcial del fruto.
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Otras plagas bioldgicas

Podas incorrectas, injertos realizados con material enfermo,
tratamiento inadecuados, inoportunos o toxicos para e arbol, fertilizacion
desequilibrada, polvo de cemento procedente de unafébricacercanaa olivar.

PARASITOSIS!*

Llamamos parasitos a todo organismo, sea vegetal o animal, que vive a
costa de otro de distinta especie. Veamos las mas frecuentes en nuestros
olivares.

Verrugas (rofia)

Verrugas producidas por la pseudomona savastanoi, bacteria que se
encuentra en lasramasy hojas del olivo, que son arrastradas por lalluviay €l
viento, que necesitan de la existencia de una herida para poder penetrar (ya
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conocemos los agentes capaces de producir una herida en cualquiera de los
organos de un olivo), y que através de esta herida pueden alcanzar algiin vaso
y extenderse al resto de la planta.

En su crecimiento originan verrugas, a principio de color verde y de
superficie lisa, para después hacerse duras y rugosas, necesitan de una
temperatura'y humedad adecuadas (25° y 80% de humedad ambiental).

Afectan principalmente a las ramas de tres afos, provocando la
improductividad de la rama, puede llegar a provocar |la muerte de esta.
De todos las variedades de olivar, los de aceituna de mesa son los menos
resistentes.

No existen medidas de lucha directa aconsgjables, solo podemos prevenir
la infeccion con las siguientes medidas: no varear € olivo, interrumpir la
recogida de la aceituna mientras llueve y hasta que el olivo no esté seco,
realizar podas moderadas, desinfectar los Gtiles de poda; al suprimir unarama
afectada hemos de cortarla por la parte sanay desinfectar la herida con sulfato
ferroso a 50%, con acido fénico al 6%, con alquitran o mastique. Cortar y
luego quemar las ramas infectadas, no utilizar injertos infectados, tratar el
repilo, se aconsgja emplear funguicidas-bactericidas con alto porcentaje en
cobre metal, 0xido cuproso y oxicloruro de cobre.

Agalla del cuello (Tumor)

Producida por el bacterium tumefaciens, que vive en el sueloy penetraen
la planta a través de heridas, frecuente en arboles jovenesy en viveros.
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Provoca un crecimiento anormal de lostejidos de las raices, formando un
tumor caracteristico, primero blando y blancos, para después hacerse durosy
rugosos. Dificultan la circulacion de la savia, debido a que desorganizan los
tgjidos, dando lugar a una disminucion de la actividad vegetativa.

El tratamiento es preventivo: no plantar arboles enfermos, no plantar
arboles a los cuales se les haya cortado las raices hasta que no se hayan
cerrado las heridas. Eliminar plantas con tumores, desinfectar la tierra con
sulfuro de carbono, desinfectar las heridas de la poday las herramientas que
hayamos empleado.

Oidio (mal blanco)

Es producido por un hongo, €l leveillula taurica que afecta a las hojas,
apareciendo en la cara superior de éstas unas manchas amarillo-pardasy ené€
enveés unas eflorescencias blancas. El resultado en el olivo es la caida de la
hoja.

El tratamiento consiste en fumigar con azufre, polisulfuro de cal o azufre
coloidal, o emplear fungicidas: benomilo, triadimefon p trioforina.
Tizne del olivo

También conocido como negrilla, es producido por un hongo Ilamado
capnodium elaeophillum, que vive saprofiticamente en sustancias azucaradas
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gue recubren alguna parte del arbol, procedentes de las exudaciones de alguna
cochinilla, de las exudaciones de la“goma’ o exudaciones de savia.

Aparece en troncos, hojas y ramas (a veces en €l fruto), formando unas
manchas negras (que se desprenden con sblo pasar la mano), que pueden
dificultar algunas de las funciones del arbol. Si 1a afectacion esintensadecrece
el vigor del arbol.

Como €l atague de este hongo es consecuenciadel atague de lacochinilla,
lo primero que haremos es combatir a este insecto. El tratamiento lo
realizaremos con permanganato potasico a 0,3% o cal; si tratamosalavez el
repilo lo haremos con caldo bordelés rico en cal.

Mal blanco de las raices

El hongo amarillaria mellea es el causante de esta enfermedad, cuyos
micelios penetran entre la madera y la corteza formando laminas blancas,
fosforescentes en la oscuridad, que al envejecer se transforman en cordones
ramificados. Las setas aparecen en €l otofio en el pie del arbol. Los sintomas
gue provoca en el olivo son clorosis de las hojas y escaso desarrollo de las
yemas.

Gelatina

La conocida en Espaiia como seta del olivo, la produce el omphatotus
olearis, estafavorecido por laescasa aireacion del suelo y excesiva humedad.
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Se encuentra en las raices y base del tronco formando setas, toxicas, aveces
fosforescentes. Provoca clorosis en las hojas y disminuye el crecimiento del
arbol, puede llegar a defoliar laramay producir la muerte de esta.

Su tratamiento pasa por cortar y quemar las ramas afectadas. El tratamiento
directo lo realizaremos descubriendo las raices y mantenerlas al sol todo €l
verano ademas de pulverizar con caldo bordelés y desinfectar las heridas que
tanga el arbol con sulfato ferroso.

Escudete de la aceituna

La mancha negra producida por €l hongo sphaeropsis dalmética, atacaal
fruto y cualquier herida en el mismo favorecera su penetracion dentro de la
aceituna; no suele tener importancia en la aceituna de almazara, pero si
perjudica mucho ala de mesa.

Para combatirlo hemos de luchar contrala moscadel olivo que uno de los

agentes que favorecen su desarrollo; solo trataremos directamente laplagaen
caso de arboles de aceitunas de verdeo, y |o haremos con propined y maneb.

Aceituna jabonosa

También [lamada lepra del olivo, vivillo o aceite colorao, lo produce €l
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gloesporium olivarum, un hongo que también afecta al fruto al penetrar en su
interior por cualquier orificio o herida de este, bien producido por algin
insecto o por las heladas; también afecta alas hojas jovenes. Sus efectos son:
la caida del fruto y en ocasiones la defoliacion. Existen muchas variedades
espafolas de olivo resistentes a este hongo: gordal, farga, manzanilla de
Sevilla, Morisca... por contra €l tipo verdial de Huevar y sobretodo la picual
SoON escasamente resistentes.

Las medidas para prevenir este hongo son: realizar los avenamientos
necesarios para desaguar €l suelo y disminuir la humedad en el caso de
olivares con suelos compactos, arcillosos 0 con subsuelo impermeable.

El tratamiento lo aplicaremos a finales de invierno o principios de
primavera con oxicloruro de cobre junto con zineb o con caldo bordelés u
oxicloruro de cobre.

Marchitez

Enfermedad del olivo producida por el hongo verticilliun albo-atrum, que
afecta a las raices aprovechando lesiones recientes de estas (por labores o
Insectos); se extiende rapidamente por el sistema vascular de laplantaal cual
tapona, afectando a una o dos ramas 0 a la totalidad del arbol. Necesita una
temperatura y humedad adecuadas; los riegos continuos han hecho que
empiece aaparecer de forma alarmante.

La prevencion larealizaremos no plantando olivos en terrenos donde haya
habido algodon, melones, patatas y tomates, hemos de esperar 5 anos,
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evitaremos lesiones en las raices con las labores, realizando un abono
equilibrado u destruyendo todas las partes afectadas del arbol.

Para su tratamiento emplearemos fungicidas como el benomilo,
desinfectando los suelos con formol o formaldehido; tras arrancar un olivo
infectado fumigar con metam-sodio, cloropicrina'y bromuro de metilo bajo
plastico.

Repilo

También conocido como virueladel olivo, mancha ocular del olivoy ojo de
pavo, lo produce el cycloconium oleaginum; hongo que se desarrolla cuando
las condiciones ambientales le son favorables (9-25 grados y gran humedad).

La lluvia los extiende por hojas y pedunculos, donde se desarrollan,
originando unas manchas tipicas. La consecuencia es la defoliacion;
ocasionalmente ataca al fruto provocando la caida de éste. Las variedades
verdial y arbequina son muy sensibles a este hongo.

Su prevencion la realizaremos con productos cupricos como el caldo
bordelés 0 el oxicloruro de cobre o mezclando el oxicloruro de cobre con
zineb, encalando el suelo pobre en cal y no abusando de los abonos
nitrogenados. Los niveles atos de fésforo en hoja son fundamentales para
dificultar el desarrollo del repilo.

Liquenes y musgos
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L as liquenes encontrados con mayor frecuenciaen el olivos son: lecanora,
parmelia y verreucaria; entre los musgos encontramos el hypnum, leskea,
byrum y orthotrichun.

Se encuentran, en zonas de alta humedad, sobre troncos y ramas
principales, formando una costra amarilla o blanca-verdosa, anaranjada o
violacea los liguenes, y una costra verde los musgos.

No suelen producir dafios directos al arbol, puesto que viven aexpensasde
la corteza muerta; pero si pueden favorecer ataques de insectos al
proporcionarle a éstos un refugio adecuado.

Se eliminan raspando las cortezas con cepillos metalicos o guantes de
malla metédlica, después pintando las zonas limpias con lechada de cal,
solucion de sulfato de cobre o con caldo bordelés.

Muérdago

Es una planta semiparasita de algunos arboles, que forma una especie de
cesped de forma esférica en las ramas del arbol;
las ramas afectadas producen poco o ningun fruto.

Para su tratamiento hemos de cortar y quemar las ramas infectadas, quitar
la corteza hasta €l lefio y tratar las heridas realizadas con sulfato de cobre.

Anguigulas o nematodos de la raiz
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Los nematodos son unos gusanos filiformes de un tamafo entre 0,3y 5
mm, que viven bien en un medio himedo (mayor al 10%), se paralizan alos0
grados y mueren de 40 a 50 grados. Tienen algunos enemigos haturales como
hongos y bacterias.

Al lesionar la raiz originan debilidad de crecimiento del arbol pudiendo
marchitarlo, sobre todo si el arbol es joven.

Para su tratamiento es bueno arar la tierra ya que de esta forma quedan
expuestos a sol 1o que origina su muerte. Aplicaciones con dibromuro de
metilo (EDB), dibromuro-cloropropano (DBCP), dicloropropano-
dicloropropeno (DD) o con metan sodio (Vapam).

Langosta mediterranea

Son unos insectos también conocidos como langosta del aspa o saltones,
imposible de confundir con otro tipo de insecto, ni incluso de su misma
familia, por lacruz de San Andrés, en formade X y por tres manchas oscuras
gue tienen en sus femur.

Tiene enemigos naturales como aves y otros insectos.

Como su nombre que procede de la palabra latina locus ustus (lugar
guemado) los resultados de un atague de langosta son faciles de identificar,
pues arrasa €l olivo, que después tarda bastante tiempo en recuperarse.

Existen otros tipos de langosta como la del desierto, la italiana, la
emigrante y el langoston.

143



Para la lucha contra la langosta emplearemos cebos envenenados o
empleo de clordano, HCH, malation y toxafeno.

Aranuelo del olivo

También conocido como piojo negro del olivo, rizo y roseguilla, es un
Insecto frecuente en el olivar de zonas montafiosas, que tiene tres generaciones
anuales; esde color negro brillante einician si actividad afinaesdeinviernoo
principio de primavera, suelen invernar (aunque no estan totalmente inactivos)
en las galerias de los barrenillos o en las lesiones del arbol atacado de
tuberculosis. Su ciclo biologico sintetizado es que en fase de huevo podemos
encontrarlo desde marzo a octubre (especialmente junio, julio y agosto), en
fase de ninfa desde abril a noviembre , pero sobre todo |os meses de junio a
septiembre, y en fase de insecto adulto alo largo de todo € afio, especidmente
en verano y otofo.

Afectaal olivo tanto en su fase adulta como enladelarvay ninfa, y lo hace
através de dos vias. una extrayendo savia, y la otra inoculando en la herida
una sustancia que digiere lo que después va a chupar, que maceralostejidos
del arbol, penetraenlacirculaciony originatrastornos fisiol 6gicos. Los dafios
gue causan en los brotes mas tiernos las continuas picaduras, le dan un aspecto
caracteristico, raquiticas y deformadas; s las picaduras las realiza en €
peciolo puede provocar la caida de la hojay del fruto al que también atacan.

Lalucha contraeste insecto consiste en dificultarle su vida eliminando sus
refugios (verrugas, galerias de barrenillos, caparazones viejos de latizne...).
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Cortar y quemar las ramas afectadas y dar tratamientos, al final del invierno,
con dimetoato, formotion o malation.

Chinche verde

Insecto de la cuenca mediterranea que afecta tanto a los citricoscomo alos
olivos, de un color que va del amarillo al pardo. Su ciclo biologico es en
invierno es fase de huevo y nacen al principio de la primavera, atacan a las
partes mas tiernas. Afectan a las yemas, a los botones florales y alas flores
provocando su caida.

L as tratamiento contra este insecto |os aplicaremos cuando esta en estado
de larva con aplicaciones de etion y malation.

Barrillo

También conocido como botador, es un insecto extendido por toda la
cuenca mediterranea, cuyo ciclo biologico eslapresenciaenformade huevoa
lo largo de todo €l afio (especiamente en otofio) a excepcion de los mese de
mayo Y junio; en formade larvadurante la primavera, y en formadeinsectolo
encontraremos especiamente en los meses de verano.

Los troncos y ramas afectados se reconocen por estar cubiertos de gran
cantidad de costras de barro y aungue su aspecto es alarmante no afectan al
olivo.

Para su tratamiento limpiaremos es arbol si esta muy afectado.
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Torito

Es un insecto de origen americano que se ha extendido por toda Europa,
gue vive sobre plantas herbaceas (leguminosas) y completa su ciclo en los
arboles. Su aspecto es caracteristico por su dorso giboso en forma de quilla.

El invierno lo pasa en forma de huevo depositados en la corteza de las
ramas jovenes, las larvas nacen en primavera y pasan al suelo en busca de
herbaceas para alimentarse; |os adultos aparecen en otofio, siendo las hembras
las que daiian el olivo al realizar incisiones en la corteza de las ramas tiernas
de los arboles para poner sus huevos. La interrupcion parcial o total de la
circulacion de la savia en las ramitas afectadas, provocan su mal desarrollo,
pudiendo servir de entrada para otras enfermedades.

Lalucha contra el consistira en cortar y quemar las ramas afectadas.

Algodon del olivo

El algodon del olivo, tramilla o pulgdn blanco del olivo esuninsecto, cuyo
ciclo biologico, con mas de una generacion anual, podemos resumir de la
forma siguiente: el huevo lo encontramos en primaveray verano, lalarvaen
primavera, verano y principio de otofio y en la forma adulta durante todo el
ano, especialmente en primavera, verano y otofio. Durante la época de la
floracion del olivar las influorescencia se ven recubiertas de una masa
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algodonosa que denuncia su atague. Se alimentan chupando los jugos de los
brotes, yemas, flores y pequefios frutos, pudiendo provocar aborto floral y la
pérdida del fruto; Sus heces que son una especie de melaza azucarada puede
favorecer el ataque de hongos. Las lluvias primaverales suelen arrastrar las
producciones algodonosas que son €l refugio de la larva y hacen que
desaparezca.

Casi nunca es necesario su tratamiento; cuando o sea lo haremos con:
aceites minerales, clorpiritos y aceite, fosmet, malation, metidation o metil-
azinfos.

Costrita negra del olivo

Insecto cuya forma adulta aparece al principio del verano; sus larvas, de
color negro, se clavan en las hojasy le chupan sus jugos. No suele ser dafina
para €l olivo.

Es excepcional na necesidad de su tratamiento, en cuyo caso |o haremos
pulverizado aceites minerales blancos o aceites minerales emulsionados.
Cochinilla violeta del olivo

Insecto que suele presentar dos generaciones anuales, aveces mas, suelen

vivir entallo y hojas, pero cuando hay frutos los prefieren, es muy sensible a
las altas temperaturas (superiores a 35 grados).
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Se manifiesta por la presencia de conchillas en hojas, ramasy frutos; sus
efectos son mas perjudiciales en el fruto, especialmente en la aceituna de
verdeo.

Existe unalucha biol6gica mediante insectos (masi y dout) y otra quimica
con: aceites minerales, clorpirifos, fosmet, malation, metidation, metil.azinfos
y oleo-oaration.

Caspilla

Insecto conocido también como lapilla, piojo blanco y cochinilla blanca,
gue a lo largo de todo el afio se encuentra en todas las fases, con tres
generaciones por afo. Atacaalashojasy al fruto (no seformaclorofilaenlas
partes que cubre). Las aceitunas a demés se deforman.

Realizaremos su tratamiento a principio de primavera con aceites
minerales, clorpirifos y aceite, fosmet, malation, metidation u oleo.paration.

Piojo rojo

Insecto conocido por €l nombre de cochinilla roja, conchilla roja o
conchuela anaranjada, con tres generaciones en €l afno. Alcanzan la madurez
en primavera, las larvas aparecen avanzada la primavera. Ataca alos hojas
frutos y ramas jovenes y se identifican facilmente por su color rojizo; s €
atagque es fuerte puede provocar la caida de la hoja, deforma los frutos que
pueden perder peso y rendimiento.
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El mismo tratamiento que el empleado para la cochinilla violeta,
especialmente |o aceites minerales.

Conchilla globosa del olivo

Este insecto peculiar del olivo, suele tener dos generaciones al afio, sus
larvas salen en primavera y a principios de otofio, segrega un liquido
azucarado blanguecino muy adherente que favorece otras parasitosis como la
fumagina. Se encuentran en las ramas jovenes acompanados por lafumagina.
Puede llegar a secar larama infectada.

Hemos de quemar las ramas infectadasy |0 trataremos con oleoparation en
primavera (cuando salen las larvas).

ConchilladelaTizne

Conocido en nuestro pais como melazo, aceiton, caparreta, conchillanegra
y lapillaentre otros nombres, no se conoce méas que alahembra, que en el mes
de abril salen las primeras adultas, dejan al morir un caparazén que recubrelos
mas de mil huevos que deposita; las larvas se depositan en lasramasjovenesy
tras sufrir dos mudas se fijan definitivamente y ponen los huevos. Tiene dos
generaciones al ano. Los huevos, como ya hemos dicho los encontraremos
entre los meses de mayo a noviembre, la larvay ninfa alo largo de todo €l
ano, especialmente de junio a noviembre y el insecto adulto de abril a
noviembre. Tiene muchos insectos como enemigos naturales.

Su presenciaen €l arbol o demuestra unas costras negras como lapimienta
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en hojas y ramas jovenes, a ser un chupador de savia deprime la vegetacion
del arbol; pero ademas emiten excrementos azucarados (melazo) que
embadurna hojas y ramas, que es un buen medio para €l desarrollo de la
“negrilla’, cubriendo de “hollin” ala parte afectada. El resultado de las dos
parasitosis es la gran depresion vegetativa del arbol afectado.

El tratamiento lo realizaremos cuando el ataque sea de importaciay lo
haremos cuando €l insecto este en fase de larva (marzo-abril, julio-agosto).
Con pulverizaciones de aceites minerales refinados, o con carbaril, fosmet,
metidation o promecarb.

Conchina algodonosa del olivo

Insecto que vive sobre las hojas y ramitas, que pone sus huevosen € envés
delas hojas, presentando dos generaciones anuales. Tiene mucho predadoresy
parasitos. Su presencia en el olivo lo demuestra unos saquitos blancos en el
envés de la hoja, donde se encuentran los huevos. Producen dafios directos e
indirectos consecuencia de las sustancia azucaradas gue segregan
favoreciendo la presencia de negrillas.

Su tratamiento es el mismo de latizne.

Minador de la hoja del olivo

Este tipo de polilla (mariposa) adulta que pasa por fase de huevo, larvay
adulta aparece en su forma adulta desde marzo hastafinales dejunio, y ponen
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sus huevos encima de las hoja; lalarva penetra en lahoja de donde se alimenta
(la galeria que escava al principio es més estrecha que al final, al ir ganando
volumen lalarva). Son escasamente perjudiciales para el arbol.

No requiere tratamiento alguno.

Polilla del olivo (prays)

Esta polilla conocidatambién con el nombre de palomilla, tifiay taladrilla,
pasa de huevo a larva con cinco edades diferentes hasta llegar a la forma
adulta, vive solo aexpensas del olivo y presentatres generaciones al afio: una
se alimenta de hojas y yemas, otrade botones floraresy latercera penetraen
el hueso. Los huevos los veremos en mayo, junio, julio, octubre, noviembrey
diciembre; las larvas a lo larga de todo €l afo, especialmente de mayo a
noviembrey las formas adultas igual que los huevos. Tiene muchos predadores
y parasitos.

Las tres generaciones pueden dafiar a olivo, especialmente lageneracion
antéfaga que al dafiar las flores impedira la formacion de fruto, y muy
especialmente sera dafina la generacion carpofaga, la que se introduce en €l
hueso, que provoca la caida del fruto; los agricultores de Jaén la conocen
como la “caida de San Miguel” (finales de septiembre) siendo de
consideracion y una de las primeras plagas en importancia, en cuanto a
pérdidas, en el olivar espafiol.

El tratamiento varia en funcion de lageneracion: en lageneracion filéfaga
emplearemos el carbaril, diazinon o diemetoato, entre otros, si la larva esta
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dentro de la galeria, si la larva ha salido de la galeria realizaremos
pulverizaciones con los productos anteriores y con clorpirifos; en la
generacion antéfaga realizaremos pulverizaciones con carbaril, dimetoato y
triclorfon; y a la generacion carpofaga el mismo tratamiento que para la
generacion filofaga.

Polilla menor del olivo

Esta polilla que se puede encontrar casi todo el afio en el olivar, en su
forma adulta, vuela en el creplsculo y se alimenta de sustancia azucaradas.
Sus larvas atacan a las hojas y alos brotes. No hay que confundirla con el
Prays. No suele danar de forma importante al olivo. no es necesario
tratamiento alguno.

Otras polillas

Como ladel clavel, delasuvas, ladel jazminy la subcortical suelen afectar
escasamente al olivo.

Agusanado del olivo (euzophera)

El agusanado o abichado del olivo, también conocido como barrenador de
larama, que podemos encontrarlo todo el afio en fase de larva, especialmente
de mayo adiciembre, setransformaen crisalidaen el mesde marzoy pasaala
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forma adulta en el mes de abril, siendo visible hasta octubre. Hace su puesta
de huevos sobre la corteza, en lugares donde existan hendiduras (union de
ramas, tuberculosis, rebrotes del pie del arbol) y tiene dos generaciones.

Las galerias que redliza la larva en el pie de las ramas origina la
paralizacion parcial o total de lacirculacion de lasavia, originando la muerte
delarama, que suelen caer facilmente con el aire o con una pequefia sacudida.

Introducir un alambre por la galeria hasta matar a la oruga, es muy
entretenido y penoso, sobre todo en grandes plantaciones, asi como con
sulfuro de carbono (limpiar €l serrin, introducir un algodoncito empapado en €
sulfuro de carbono y cubrirlo con barro).

La euzophera es mas vulnerable en lafase de huevosy larvas jovenes, los
tratamiento hemos de darlos unos doce dias después de la salida de lasformas
adultas y volver a repetirlo 220 dias después con DDT, HCH, Dieldrin,
Fention, fenitrotion, malation o aceite mineral.

Taladro amarillo

Conocido como barreno de la madera. Su forma adulta la vemos desde
junio a agosto, su actividad es nocturnay realiza la puesta de huevos en las
fisuras de la corteza, sobre los brotes y en las yemas. Las orugas primero se
alimentan de hojas y brotes, para después penetrar en la madera de ramas no
muy gruesas, estas galerias desembocan en el exterior por donde sacan los
excrementos con serrin. Las hormigas son sus mayores depredadores.
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Marchitan la rama gue ocupan.

Hemos de cortar y quemar las ramas atacadas. Pulverizaciones en los
meses de julio y agosto con azinfos, diazindn, fenitrotion, fention, fosalone,
metidation, mevinfos, oleoparation o triclorfon.

Cantérida

Este coleoptero de color verde brillante con reflejos dorados puede afectar
a olivo. Tiene costumbre gregarias apareciendo volando en gran nimero a
finales de primavera o principios de verano. Cuando atacan al olivo come
flores, brotes tiernos y hojas, pudiendo causar importantes dafios en el olivo,
en funcion del nimero de insectos que o ataque.

Se puede aplicar el mismo tratamiento del prays.

Desfoliador primaveral del olivo

Es otro coleoptero caracterizado por tener tres bandas rojasy tres negras.
Aparecen en el olivar afinal del invierno y principio de la primavera, son
también gregarios, es decir aparecen volando en grandes masas. Sus dafios
como su nombre indica es la defoliacion del olivo. Cuando es necesario sele
da el mismo tratamiento que al prays.

154



Escarabajuelo picudo

Este escarabajo que puede producir lesiones en lasraices y especiamente
en las hojas (las dejan con los bordes dentados), no suelen producir serios
dafos en €l olivar; pero no hemos de confundir sus sintomas conlosdel piojo

negro.

S es necesario tratarlo lo haremos con plaguicidas como € carbaril,
lindano, malation y triclorfon.

Gorgojo de la aceituna

También conocido como taladro del hueso, no es frecuente en nuestro
pais. Puede producir dafios en las hojas aunque de pocaimportancia, Si come
flores o frutos recién cuajados el dafio puede ser mayor; lo peor es cuando
ataca al fruto ya formado y crecido, provocando la caida de éste, que puede
llegar a 75 de la produccién, no hemos de confundirlo con el prays, las
lesiones que produce el gorgojo en el fruto se encuentran en lazona mediadel
mismo. El tratamiento es el mismo del prays.

Barrenillo de los frutales

Esteinsecto pasa el invierno en formade larva, en primaverapasaaninfay
a mitad de ésta estacion aparecen los adultos. Su ataque da a la rama €l
aspecto de haber recibido una perdigonada, por estos orificios se exudagoma
gue debilita al arbol, pudiendo ser muy graves las consecuencias.
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Barrenillo del olivo

Este coledptero es una especie de escarabajo de color oscuro, con la
cabezay los élitros de color negro, y antenas caracterizadas por su remate en
forma de tridente; sus larvas tienen cinco fases, y todas ellas con potentes
mandibulas.

Ponen sus huevos de abril a agosto, en forma de larva los encontramos
entre los meses de abril y noviembre, y su forma adulta alo largo de todo €l
ano, especialmente en la mitad de primavera, verano y otofio.

Estos insectos en los meses de marzo a abril, salen de su escondites de
invierno y de dirigen alas ramas (alin frescas) procedentes delapoda, excavan
entre el macho y la hembra una galeria echando fuera el serrin mezclado con
excrementosy saliva, y realizan la puesta de huevos. Laslarvas al nacer labran
su propia galeria. Tienen tres generaciones. Tiene NUMErosos enemigos
naturales.

Las adultos se alimentan abriendo galerias en las ramas jovenes junto ala
Insercion con laramamayor. Su ataque puede producir unadisminucion dela
actividad de la rama afectada, pudiendo hacer a olivo improductivo.
Indirectamente también afectan al olivo al favorecer otras parasitosis como el
piojo negro.

M edidas generales para luchar contra esta plaga son: No retrasar la poda,
guemar o enterrar la lefla. La lucha quimica la realizaremos con
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pulverizaciones con dimetoato, formotion y metidation.

Mosquito de la hoja del olivo

Es un insecto que pone sus huevos en la carainferior de las hojas maduras
y en las axilas de las yemas. Las larvas a nacer penetran en lahoja o en las
yemas cavando una galeria, en cuyo final teje una pared blanca de seday se
convierte en ninfa.

Enlas zonas donde lalarvarealizalagaleria se produce unareaccion dela
planta, abultamientos que identifican su presencia. Los dafios pueden ser
importantes especialmente por la afectacion de los racimos florales, con
evidente pérdida de la cosecha. El mismo tratamiento del prays.

Mosquito de la aceituna

Existe muchas discusiones en torno a la bilogia de este insecto.

L as protuberancias en las hojas que adopta forma cilindrica o semiovales,
mayores en el envés de lahoja, correspondientes a las galerias que hace este

insecto, ponen de manifiesto la existencia de la larva de este insecto.

Pueden llegar a producir grandes dafios en las hojas.

M osca del olivo
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Este insecto, que tiene de tres a cuatro generaciones por afio, mientrasque
sus huevos los podemos encontrar en los meses de verano y principio de
otofio; las larvas hacen su aparicion desde junio hasta diciembre,
especialmente en verano y octubre; lafase de pupa se puede ver alo largo de
todo €l ano, siendo mas frecuente de agosto a noviembre y su formaadultala
veremos desde abril a noviembre.

El adulto es muy parecido ala mosca comin aunque de menor tamafno y
de distinta coloracion, de color pardo con manchas negras distribuidas por
todo el cuerpo.

Enlaformade pupalaencontramos en el suelo del olivar, patioy trojesde
las almazaras. La forma adulta al nacer busca sustancias azucaras para
alimentarse, tanto en plantas como en animales. Ponen sus huevos en las
aceitunas que no estén invadidos por otralarvay gque no se encuentre ni muy
verdes ni maduros, con un tamafio no muy pequefio y con el hueso duro. La
larva que sale del huevo labra una galeria, que va siendo mas ancha a ir
aumentando el tamafio de lalarva, y se alimenta de la pulpa, sin tocar la piel
del fruto. Tiene muchos enemigos naturales. Son muy resistentes a ella la
morruday poco la manzanilla.

L as aceitunas atacadas, cuando alcanzan su tamario maximo se distinguen
por las depresiones que presentalapiel del fruto y por tener esa zona de piel
de color méas claro que €l resto delaaceituna, €l orificio de salidade lamosca
también se puede distinguir; en consecuencia solo afecta al fruto causando
graves pérdidas en la produccion.
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La lucha se puede hacer con trampas (Ios mosgueros), y quimicamente lo
haremos con Dimetoato, formotion, fosmet, metiletoato y triclorfon.

Sarna del olivo

Es un é&caro presente en el olivar de toda la cuenca mediterranea. No se
conoce bien su biologia. Ataca a las hojas, especialmente a las tiernas de los
ramos NUevos, por eso es muy frecuente verlos en las varetas.

L as hojas muestran unas |obulaciones de otro verde distinto a normal dela
hoja, con abundantes pelos. Suele tener importancia cuando ataca a plantas
muy jovenes.

Su tratamiento lo realizaremos, cuando sea necesario, con azufradosy con
endosulfan.

Escarabajo picudo

El adulto es un escarabajo de color pardo oscuro, variando su longitud
de 7 a9 mm. Por €l diase enconde en el suelo, a profundidades de 10a30cm.
Salen por la noche desplazandose al follgje del olivo para alimentarse de las
hojas, para ello suben por €l tronco, pues no vuelan.

En general, los dafios suelen ser secundarios en plantaciones adultas,
revistiendo importancia en olivos jovenes.

El tratamiento consistira en una aplicacion de clorpirifos al suelo o en
tratamientos nocturnos de metidation 20% o lambda cihalotrin 2,5%.
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Aves

L as aves también pueden provocar pérdidas de la cosecha del olivo al ser
los frutos del olivar parte de su alimento. Destacamos el zorzal comin (ya
hablamos de él enlas“leyendasislamicas’), el estornino pinto, lasgrgasy las
grgillas.

Roedores

Los roedores como las liebres y el topillo comin pueden dafiar €l olivo a
roer las raicesy los troncos de los arboles.
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CONSIDERACIONES FINALES.

El olivo cubre hoy una buena parte de Andalucia de verde intenso esperanza,
se esta en plenainnovacion de optimizacion del cultivo y de sus producciones,
obteniéndose cada diamejor calidad de aceite, con modernas presentacionesy
marcas.

El siglo XXI essin duda un repunte al alza de formatremenda en laevolucion

de este cultivo milenario. Epoca de cambios evolutivos intensos, que giran
basicamente en la extension de |os riegos por goteo.
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